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[ ] PRIMARIA ROBARELLO [ _| PRIMARIA ROBBIOLO  [_| SECONDARIA EMILIA [ | SECONDARIA TIZIANO

MENU PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
ol ‘f@\i\_\ A Rt | oSS ENNINS
O\ O

La tabella dietetica & ben esposta all'interno del refettorio scolastico? BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO
s [INO  (seNOpercne y | ONe 22U\ 26

Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica? PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
st [[INO (seNOperche y |ONe A

Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)? MENU DIVERSI SERVITI

PIsi [INo (sesiperens _ ComCADMCA ~ BUNCo y N

ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

NS

| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto?

[Ist [Ino

| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall‘arrivo del pasto alla distribuzione &

sl []no %eno ditomin. [ Jtra10e 20 min. [ ] pit di 20 min.
Il mezzo di trasporto @ coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo @
s []no [ ] meno di 30 min. [ ] tra 30 e 60 min. [ ] piu di 60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

$<TUNEA CALDO [ |MANTENITORE [ ] SCALDAVIVANDE [ |FRIGORIFERO [ ] CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

LABORATORIO LINEA SERVIZIO REFETTORIO TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE
Dsuona Bsuona 2] BUONA NfBUONA ~<IBuona JcfBUONA EFBuona
[ ] MEDIOCRE [ ] MEDIOCRE [ImepiocRe | [ ]meplocre | [ |MepiocRe | [_]MEDIOCRE | [ ] MEDIOCRE

[ ] SUFFICIENTE

[ ]scARsA

[ ]scarsa

(] SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

[ ]scarsA

[ ] SUFFICIENTE

[ ] SCARSA

[ ] SUFFICIENTE

[]scarsa

[_] SUFFICIENTE

[]scARrsA

[ SUFFICIENTE

[ ]scARrsa

Eventuali Note

DISTRIBUZIONE PASTI

MENU DEL GIORNO PLIEFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [_] SUFFICIENTE [ ] cAOTICO E DISORGANIZZATO

DIETE SPECIALI @”EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO D SUFFICIENTE D CAOQTICO E DISORGANIZZATO

Eventuali Note

Sopralluogo esequito in data ¥/ \C / 2s "
nome £ coonome _CANRA  BOW NS\ FIRMA ﬁﬂg
NOME E COGNOME FIRMA

NOME E COGNOME FIRMA




VALUTAZIONE DEL MENU

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA | TSZcALDO [] catpo X&ALDO ] capo []caLpo
[_]TiePiDO [ ] TiePiDo a0 [ ] TEPIDO []TiEPiDO
[ ] FreDDO E{FREDDO [ ]FrREDDO [ ]FReDDO [_]rrEDDO
CCTTURA [ Jeccessiva [ ]Eeccessiva [ Jeccessiva [ JEccEssiva [Jeccessiva
B4 apEGUATA (] ADEGUATA E’ADEGUATA [ | ADEGUATA (] ApEGUATA
[ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa
SAPORE [dGRraDEVOLE P erabevoLe [RGRADEVOLE [] GRADEVOLE [_] GRADEVOLE
[ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE
[ ] NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ ]NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ ]NON GRADEVOLE
[ ] sALATO (] sALaTo [ ]saLaTO (] maTURA
[_]INsIPIDO [ ]insiPiDO [_]NsipiDO (] TROPPO MATURA
[ Jpoco conpito | [ ]Pococonpito | []Pococonpito | [ ]AceRrBsa
[ ]moLto conpiTo | [ ] MOLTO CONDITO | [_]MOLTO CONDITO | [ ] GUASTA
ggé’;gfé [ ] ABBONDANTE [_] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [] ABBONDANTE
[] SUFFICIENTE [] SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE
[ ]scarsa []scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa []scarsa
glLUoDBI/inLOE [_]Buono []BUoONO []suono []BuoNo []suono

[_] SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

[_] SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

[:[ NON SUFFICIENTE

La frutta viene servita a meta mattina?

[Isi [Ino

Il pane & gia presente sui tavoli?

(st [Ino
Eventuali Note (9.&?;_\ T%

La pasta viene condita in refettorio?

[(]si [Ino

Il pane servito e di tipo

[]BiaNCO [ ] INTEGRALE

BT ©

[ Ino

L'insalata viene condita in refettorio?
[ sl
Il pane & di qualita
[ ]BUONA

CaRs & ¥\

[ ]MEDIOCRE [_]SCARSA

[ TACSTA AN € SIA Ko CRAMA 48 AV TReRsSts

CRNACEL o SPALMADNE

GRADIMENTO DEL PASTO

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
INDICE DI A TA
GRADIBILITA X TA L1 TA [] 1A L] T []
[1 PA I PA [] PA [] PA (] PA
[l PR X~ PR [l PR ] PR ] PR
(] TR ] TR 1 TR ] TR ] TR
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[] INFANZIA DEI MILLE

[ ] INFANZIA PETRARCA

[ ] INFANZIA ROBBIOLO

[ ] PRIMARIA MASCHERPA [ | PRIMARIA 1° MAGGIO

[Ino

Ao
4

/&i_\{sl [ Ino

§] D NO (seNO perché
Il menu del giomo corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

( se NO perché

ﬁé@‘ DNO ( se Sl perché

{ contentitart termict vengano apert! immediatamente prima della distribuzione del pasto?

Viengono serviti menu diversi da queiio indicato neiia tabeiia dietetica (diete speciaii o aitro)?

%{FRiMARiA ROBARELLO | | PRIMARIA ROBBIOLO || SECONDARIA EMILIA {__| SECONDARIA TiZIANO
MENU pf\%ER/l‘h{!Oﬂ% p SECONDO -~ CONTORNO FRUTTA DESSERT
DEL | P/l A -l Foerag§io| —ppo” i NC
. e L C O
GIORNO | tesTo S%w%éméiscp‘_& \C Busir
La tabella dietetica & ben esposta allinterno del refettorio scolastico? BAMBINI PRESENT] N REFETTORIC
, N 1S RESY

ND

ND

PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
N Ao l:g
MENU DIVERSI SERVITI

ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

2.

(st [Ino

e

[ ]LINEA cALDO

MANTENITORE
v\,

| contenitori termici utilizzati sono pulitl e In buone condizioni?

Il mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito?

Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione &
4
[ meno di 10 min. L}z/Ltlra 10 e 20 min. [ ]pia di 20 min.

La durata dell'intero pranzo &

[ Imenodi30min. | |tra30e60min. [ |piudi60 min

[_] FRIGORIFERO

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

[ ] SCALDAVIVANDE

[ ] CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

LABORATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETTORIO TAVOLl | SEDIE STOVIGLIE PQSATE

[%\BUONA '/@(QUONA g\auom\ /%&QONA g{suomx ‘EEUONA bjg(j\'suom

] MEDIOCRE }D MEDIOCRE ] h;IEDIOCRE "[]meDiocRE | [|MEDIOCRE | [ ]MEDIOCRE | [ | MEDIOCRE
|| SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE | || SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE { [ |SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE
[ ]scarsa []scarsa []scarsA []scARrsA []scarsa [ ]scArsA [ ] SCARSA
Eventuali Note jém(’?@@ﬁ?@&@/ %LQO ?@@ST/@{» - —%f, ? QONVEQ.T(Q

DISTRIBUZIONE PASTI

/
MENU DEL GIORNO [/ EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [ ] SUFFICIENTE [ ] cAOTICO E DISORGANIZZATO

DIETE SPECIALL [ | EFFICIENTE £ BEN ORGANIZZATO [ | SUFFICIENTE [ _] CAOTICO E DISORGANIZZATO
Eventuali Note
Sopralluogo eseguito in data 9/ =2 /\&9 L& 7 B s e N
nome e coonome T b S& 1 AR N N NO FIRMA_ Sj}\/,@&)&&&}\(‘,g &)
NOME E COGNOME FIRMA
NOME E COGNOME FIRMA




1° VALUTAZIONE DEL MENUTC ™
PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA ‘V@@LDO ] caLbo J\:]/_\/CALDO [] caLpo []caLbo
[ I TIEPIDO | TIEPIDO I TIEPIDO [ TIEPIDO || TIEPIDO
[ ] FreDDO JE{REDDO [ ] FREDDO [ ] rrREDDO IQ@REDDO
COTTURA [ EccEssiva [ Eeccessiva [ 1 EccEssiva [ ] eccessiva [ Teccessiva
KGDEGUATA 1 apEGUATA ‘;%EGUA A [ ] aDEGUATA I "] ApEGUATA
[ ]scarsa [ ] scarsa []scarsa []scarsa [ ]scArsa
SAPORE _P.GRADEVOLE @;E;RADEVOLE /RADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
[ ] ACCETTABILE |1 ACCETTABILE [ | ACCETTABILE [ | ACCETTABILE |1 ACCETTABILE
[_] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE
[] saLato [] sALato [ ] saLaro [ ] maTURA
5 I TiNsIPIDO [} INsIPIDO |_1INSIPIDO [ TROPPO MATURA
[Jroco conpito | [ ]Poco conpito | [_]POCO CONDITO [ ] AcERBA
[ ]moLro conpito | [ ] moLto conpito | [ |moLto conpito | [ ] GUASTA
gg;’;gm [ | ABBONDANTE [] ABBONDANTE [ ABBONDANTE [ 1 ABBONDANTE [ | ABBONDANTE
KLEUFFICIENTE J}}?@FHCIENTE "B 'SUFFICIENTE [_] SUFFICIENTE || SUFFICIENTE
[ ]SCARSA [ ] scarsa [ ]SCARSA []scArsa [ 1scARsA
GuDiZI0 ,‘&?UONO Pas(Tee [ éuono ["18uono [“hauono
; [_| SUFFICIENTE |_] SUFFICIENTE L] SUFFICIENTE || SUFFICIENTE [ | SUFFICIENTE
[ ] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [_] NON SUFFICIENTE | [_] NON SUFFICIENTE | [_| NON SUFFICIENTE
La frutta viene servita a meta mattina? La pasta viene condita in refettorio? L'insalata viene condita in refettorio?
ist [Tino Mist [ no Cst [ino
Il pane & gla presente sui tavoli? I pane servito & dl tipo Il pane @ di qualita
[]s []no [ ]8iIANCO [ |INTEGRALE [ ]suona [j MEDIOCRE || SCARSA,
Eventuali Noteﬁ%?@&/ @(//Lh '\J (J (\) H f’\’ N @ [/\(" Lo %{Z«U CH‘@C \./@
SPAUYAI LG, & SO b | L/ B B YRSGA
GRADIMENTQC L PASTQ
PRIMO SECONDO CONIQRNO FRUTTA DESSERT
foKED // TA jr Ny // TA 0 1A ] T
1 PA 1 PaA 1 pPA ] PA ] PA
] PR L1 PR ] PR ] PR L] PR
] TR O 1R ] TR 1 TR ] TR
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" RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

U (1| o [
@ THRVARE "~

[]INFANZIA DEIMILLE [ INFANZIA PETRARCA [ ] INFANZIA ROBBIOLO | PRIMARIA MASCHERPA |_] PRIMARIA I° MAGGIO

[ ] PRIMARIA ROBARELLO [ PRIMARIA ROBBIOLO

MENU

[ ] SECONDARIA EMILIA [ ] SECONDARJA TIZIANO

NPRII;AO’Y;\P SECONDO CONTORNO FRU?; DESSERT
DEL = @ AT L TS
GIORNO U\ S T F- ﬁinf (2 QUTP A_

La tabella dietetica & ben esposta all'interno del refettorlo scolastico?
X
I menu del glorno corrlsponde a quello Indicato nella tabella dietetica?
:Z] si [ ]NO (seNoO perche
Vengono serviti menu diversl da quello Indicato nella tabella dietetica (diete speciall o altro)?

m SI [ JNO (sesiperché

| contenitorl termicl vengono aperti Immediatamente prima della distribuzione del pasto?

ﬁsl [ Ino

| contenitorl termicl utllizzatl sono puliti e in buone condizioni?

BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO
,7 « \I

[:] NO (se NO perché ) N°

PASTI SER\_/|T| NELLA STRUTTURA
) N° M
MENU DIVERSI SERVITI

| NeA A A0 Beke,

ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE
ND

Il tempo trascorso dall’arrivo del pasto alla distribuzione ¢

Xst [Ino [Jmeno ditomin. [Xtra10e 20 min. [ ] piu di 20 min.
Il mezzo di trasporto & colbentato e Internamente pullto? La durata dell'intero pranzo &
[st [Ino [ meno di 30 min. [ ] tra 30 e 60 min. /[ngiu di 60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

/[Z/LINEA CALDO S@ANTENITORE [4 SCALDAVIVANDE

[]FRIGORIFERO [ ] CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

LABORATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETTORIO TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE

" MBUONA Q] BUONA BUONA >4 BUONA [ Buona I'Buona < suona
[ ] MEDIOCRE [ ] MEDIOCRE [_ImepiocRe | []meDIOcRE | [_]MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ ] MEDIOCRE
[ ] SUFFICIENTE ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE
[]scARsA []scarsa []scArsa []scarsa [ ]scarsa [C]scARrsaA | [_] 5cARsA

pentualNote _ 2= SSTNE AR BNGorD QUATE . DNORKSTE L
€10V 'manO U DR N B 2°TORNO (S TROWMRD SPoR

DISTRIBUZIONE PASTI

MENU DEL GIORNO B/ EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [ ] SUFFICIENTE [ ] CAOTICO E DISORGANIZZATO

DIETE SPECIALI

D EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [ ] SUFFICIENTE [ _] CAOTICO E DISORGANIZZATO

Eventuali Note

Sopralluogo esequito in data £\ / O| / 70l Ui

NOME E COGNOME Aranapy Q‘)\Q{’b\ FRMA S X3
NOME E COGNOME FIRMA
NOME E COGNOME FIRMA

CHC




VALUTAZIONE DEL MENU

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA | $7 capo %‘CALDO }:{CALDO [ | caLpo [ JeaLpo
[] ierIDO (1 TiEPIDO []TEPIDO [] TeriDO ] TiePIDO
(] FREDDO (] FREDDO [ 1 FrREDDO [ ] FreDDO [_]FREDDO
COTTURA [ eccessiva [ eccessiva [ Jeccessiva [] Eccessiva [ JEccESSIVA
[] ADEGUATA &KDEGUATA ng ADEGUATA [ ] ADEGUATA (] ADEGUATA
Ascarsa [ ] scarsa ﬁ SCARSA ] scArsA [ ]scarsa
SAPORE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [] GRADEVOLE [] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
P acceTTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE
[} NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE
[ ] sALato [ ] sALaTO [] sALato (] MATURA
X INSIPIDO }gﬁswmo /@vswmo (L] TROPPO MATURA
[ ]Poco conpito | [ ]Poco conpiTo | [_]POCO CONDITO [ ] acerBa
[ ] MOLTO CONDITO | [_] MOLTO CONDITO | [_|MOLTO CONDITO | [ | GUASTA
ggg“z'mf; (] ABBONDANTE (] ABBONDANTE (] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE
:sturncmms Nsumcmnrs &sumcnsms [ ] SUFFICIENTE (] SUFFICIENTE
[ ]scarsa [] scarsa [] scarsA [ ] scarsa [ ]sCARSA
g'L‘gDB'i'LOE []Buono [] Buono ["] suono [ BuoNo [Isuono
ﬁ SUFFICIENTE &sumusmz E/SUFH:IENTE (] SUFFICIENTE (] SUFFICIENTE
[ ] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE

La frutta viene servita a meta mattina? La pasta viene condlta in refettorio? L'insalata viene condita in refettorio?

A s [Ino I s) ,MNO [Ist [no

Il pane & gla presente sul tavoli? Il pane servito & dl tipo I pane @ di qualita

[]sl BgNo TBiaNco ] INTEGRALE [Juona TZIMEDIOCRE  [] SCARSA
Eventuali Note SL @\_&C—_ %M‘ (2 o OEE. [T eﬁ WA=
ANSODNE A LCONE WOW) & ATRE DS, 1L PANS

SoYROL) . 1L Ves(e Dl veNd (N BANCO 1 HHANGARILY
T Ccon (o LISAE . LE QUASTITA SoNO SonRee,

—

GRADIMENTO DEL PASTO

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
chapnma | 1 TA X A ] TA Cl 1A O TA
1 Pa ] PA X Pa (] PaA 7 Pa
" PR ] PR ] PR [] PR (] PR
[l TR [] TR 1 TR [] TR ] TR
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[ ] INFANZIA DEI MILLE

[_] INFANZIA PETRARCA

[ ]INFANZIA ROBBIOLO

[-1PRIMARIA MASCHERPA [ ] PRIMARIA 1° MAGGIO

(| PRIMARIA ROBARELLO [ | PRIMARIA ROBBIOLO [ | SECONDARIA EMILIA [ | SECONDARIA TIZIANO
MENU PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
DEL - — NS S
GIORNO | (ASAGINE. - XIS NN

La tabella dietetica & ben esposta ail'interno del refettorio scolastico?

[:] Si D NO  (se NO perché

Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

D si l_—_J NO (se NO perché

Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)?

MSI D NO (se Slperché

| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima de!la distribuzione del pasto?

(st []no

No

BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO
N ZoF X 25

PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
MENU DIVERSI SERVITI
L

ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni?

st []no

Il mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito?

kst [Ino

il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione &

Pmeno di 10 min.

La durata dell'intero pranzo e

E] tra 10 e 20 min.

[ ] piu di 20 min.

[ I meno di 30 min. [ | tra 30 e 60 min. (] piu di 60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

Bﬁ LINER CALDC

[ MANTENITORE

[ SCALDAVIVANDE

[ ] FRIGORIFiRO

PULIZIA AMBI_ENTE ED ATTREiZATURE

[_] CONGELATORE

LABORATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETTORIO TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE
Dd suona BJBuona [2{BUONA [XdBUONA bdBUONA BBUONA T Tauona
[ ] MEDIOCRE [ IMEDIOCRE [ JmeDlocRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ ] MEDIOCRE
[ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE
[ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scARsA [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa
Eventuali Note _ (ASACHINIA 7_32 CARS(E G F”

MENU DEL GIORNO

DIETE SPECIALI

Eventuali Note

DISTRIBUZIONE PASTI

[:‘ EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

[:l EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

[ ] SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

D CAOTICO E DISORGANIZZATO

D CAOTICO E DISORGANIZZATO

Sopralluogo esequito in data 2% /

NOME E COGNOME
NOME E COGNOME

NOME E COGNOME

b\ X N

h

< A

=N -

FIRMA n%_é

FIRMA

FIRMA




\\ fowe 3

RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

INFANZIA DEI MILLE [ ] INFANZIA PETRARCA [ ] INFANZIA ROBBIOLO || PRIMARIA MASCHERPA [ ] PRIMARIA 1> MAGGIO

/

D PRiiARIA ROBARELLO 1 PRIMANi/A ROBBIOLO f_' SELONDARiA EMILIA L_l bECONDARiA TIZIANO
r) 1 =2

MENU
DEL
GIORNO

LY

FRUTTA

. RER ;“ﬁ O $£%ONDO 5é;n90NT0RNo, S DESSERT

Sl | “Toud FINOCCH,

La tabella dietetica & ben esposta allinterno del refettorio scolastico?

D NO (seNO perché )

Il ment del glorno corrisponde a guello indicato nella tabella dietetica?

PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
sl )

[CINO  (seNO perché y | N°

MENU DIVERSI SERVITI

) N° __'t___

ADDETT! AE.LA DISTRIBUZIONE
Nn

Venqono serviti menu diversi da quelio lndanIa tabella di tetu:a (diete speuau o aitro)?

I [INO (seslperché == U b\,‘(

{ contenitor! termici vengena apert! immediatamente prima della distribuzione del pasto?

Ko O
A

BAMBINI PR SENT! IN REFETTORIO
N° 2£ \]

lco

nitori termici utilizzati sono puliti e In buone condizionl? Il tempo trascorso dalf’arrivo del pasto alla distribuzione &

Eventuali Note F

J\/NQ ce Vﬂ

NON Ge@!‘rh(\\

CJno [ ] meno di 10 min. tra10 e 20 min. || piu di 20 min.
di trasporto @ coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo @
s [ivo " Imenodi30 min. | |tra30e60 min. | |piudi60 min.
Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?
[ ] LINEA CALDO MANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE [ | FRIGORIFERO [ | CONGELATORE
PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
LABORATORIO—! LINEA SERVIZIO l _EEEEﬂQRjO", TAVOL! ! SEDIE  STOVIGLIE POSATE
‘ , AL - s
‘gﬁuom\ [S{suona 2KTBuona giuom\ g‘ﬁom =%}0NA F<TBuona
[] MEDIOCRE [] meDiOCRE [ImepiocRe | []MeplocRe | [_IMEDIOCRE | [_]MEDIOCRE [_] MEDIOCRE
[ SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [} SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE { [ | SUFFICIENTE [__| SUFFICIENTE
[]scarsa [] SCARSA lj SCARSA []scarsA [ scarsA []scarsa []scaRsA

%A-hrDQ %H,C m

~EA L L cON (L

/?\\\P <t

DISTRIBUZIONE PASTI

MENU DEL GIORNO /é@cushm: E BEN ORGANIZZATO [ _|SUFFICIENTE [ | CAOTICO E DISORGANIZZATO

NOME E COGNOME

NOME E COGNOME

DIETE SPECIALI {1 EFFICIENTE £ BEN ORGANIZZATO { | SUFFICIENTE [] caotico E DISORGANIZZATO
Eventuali Note
[ ] U /' < _ = — ¢
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