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Il tempo trascorso dall’arrivo del pasto alla distribuzione e
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Il mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito? La durata dellintero pranzo e
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La tabella dietetica & ben esposta all'interno del refettorio scolastico?
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FRUTTA
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Il menu del giomo corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

Psi [CINO  (seno perche

Vengono serviti menu diversi da quello Indkato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)?
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| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto?
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I contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni?
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Il mezze di trasporto é coibentato e internamente pulito?
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As [ INO  (seNo perché y | N 233
Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)? MENU DIVERSI SERVITI
¥ o s | - o ..
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| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

s Clno N ¢

| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall‘arrivo del pasto alla distribuzione e

/I;] si [ ]No [ Imenoditomin. [ Jtra10e 20 min. [_]piu di 20 min.
Il mezzo di trasporto e coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo e

Si [:] NO D meno di 30 min. D tra 30 e 60 min. D piu di 60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?
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. 4
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La pasta viene condita in refettorio?

Dsl [ Ino
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Il pane e di qualita

[ ]suona [ ImepiocRe [ ]scarsa
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3 R\ P@xo G&|  SECONDO 4 CONTORNO “° FRUTTA DESSERT
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? tabella dietetica ¢ ben esposta alf'interno del refettorlo scolastico? BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO
SUCHTING/ ¢ Fun o ek ) N°.A&, oA

It meng
721t del glomo corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica? PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
si DNO { se NO perché ) N°_/qu

Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)? MENU DNEEiI SERVITI
gsl [INO  (sestperche D\ e ) | N°

| contenitori termici vengono aperti Immediatamente prima della distribuzione del pasto?

sl Duo

ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

N2

| contenitori termici utifizati sono puliti e in buone condizioni?
Xs Ino
Il mezzo di trasporto & coibentato e Internamente pufito? La durata dell'intero pranzo &

List [no [_] meno di 30 min. gm 30e 60 min. [ pit di 60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento delfa temperatura sotto elencati?
EUNEA CALDO [ ]MANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE [ ] FRIGORIFERO [] conceLATORE

Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione &
[Imenoditomin. [Mtra10e 20 min. []piu di 20 min.

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

Eventuali Note

LABORATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETTORIO TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE
X(suona X uona [X{Buona [ suona S Buona [Rlauona | 7X] Buona
[ ] mebiocre [} mebiocre [Imepiocre | [ImepiocRe | []mebiocrRe | []MeDIOCRE [] meptocre
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DISTRIBUZIONE PASTI
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[ JINFANZIA DEIMILLE || INFANZIA PETRARCA [ |INFANZIA ROBBIOLO | | PRIMARIA MASCHERPA | | PRIMARIA 1° MAGGIO

[ ] PRIMARIA ROBARELLO [ | PRIMARIA ROBBIOLO SECONDARIA EMILIA [ | SECONDARIA TIZIANO
. 2 -

MENU Q. PRIMO &(| SECONDO 9¥| CcONTORNO®” FRUTTA DESSERT
\ _,

DEL SOTo P —7, ~_ i
GIORNO AL 20 (A MOTENELY (st | ML

La tabella dietetica & ben esposta all'interno del refettorio scolastico? BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO

/g]s] [ INO (seNo perché ) N°_4.&(€*_")‘_/(S

‘II menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica? PASTI SER\{ITI NELLA STRUTTURA
si [ INO (seNo perché ) N° ﬁﬁ_

Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)? MENU DIVE-:RSI SERVITI

ﬁsl [ INO (sesiperche O\ F‘\Té y | N° '

| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

s [Ino N_D

| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall’arrivo del pasto alla distribuzione ¢

\[E/ﬂ [Ino [_Imenoditomin. [ tratoe20min. [ ]piudi20 min.

Il mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito? La durata dell'inteio pranzo &

[]sl [ Ino [] meno di 30 min. gm 30 e 60 min. | | piu di 60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

ELINEA CALDO [ |MANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE [ |FRIGORIFERO [ | CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

LABORATORIO LINEA SERVIZIO REFETTORIO TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE
_JXBUONA 1< BUONA EBUONA [>T BUoNA [ Buona X Buona BUONA
[ | MEDIOCRE [ | MEDIOCRE [ |mepiocRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ | MEDIOCRE

[ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE

[ ] scArsa [ ]scARsA [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scARsA [ ]scarsa [ ]scARsA

Eventuali Note

DISTRIBUZIONE PASTI
MENU DEL GIORNO [ilEFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [ ] SUFFICIENTE [ ] cAOTICO E DISORGANIZZATO

DIETE SPECIALI [OXEFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [ ] SUFFICIENTE [ ] cAOTICO E DISORGANIZZATO

Eventuali Note
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[ ]scArsA [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa
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[ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE

[ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa
g:_%DBllZ\:_% []suoNo [1BuoNo [ ]BUONO []BuoNo [ 1BuoNo

[XLSUFFICIENTE g\sumcmma [ SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

La frutta viene servita a meta mattina?
st [Ino

Il pane & gia presente sui tavoli?
[]sl &/No

Eventuali Note

CRQASo now <A DN A

La pasta viene condita in refettorio?

iid sl BfNo

Il pane servito € di tipo
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gne e di qualita

L'insalata viene condita in refettorio?
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

D INFANZIA DEI MILLE ﬁ INFANZIA PETRARCA [:] INFANZIA ROBBIOLO

[ ] PRIMARIA MASCHERPA || PRIMARIA 1° MAGGIO

[ ] PRIMARIA ROBARELLO [ | PRIMARIA ROBBIOLO [ | SECONDARIA EMILIA [ | SECONDARIA TIZIANO

MENU PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
DEL RANOLL Har@oea=k R
™ AN\
GIORNO |B40 =S\es Eﬁ.\@oﬁzi

BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO

e _IXX\CZ

La tabella dietetica @ ben esposta all'interno del refettorio scolastico?

gél D NO (se NO perché

Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

PAST! SERVITI NELLA STRUTTURA

SZ]HS'I [ ]NO  (seNO perché ) Ne K\

Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)? MENU DN% SERVITI

[Ist [INO  (sesiperche y | N° “ /

| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE
Asi o N 2

contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione

AYsi [Jno [Jmeno di10 min. [ ]tra10e 20 min. [Zpiu di 20 min,
Il mezzo di trasporto @ coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo é
st [Jno [ ] meno di 30 min. [ ] tra 30 e 60 min. [ _|piu di 60 min.
i)

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

I MANTENITORE

[ ]LINEA CcALDO []scaLpavivaNDE [ FRIGORIFERO [ | CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
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@/BUONA ‘<] BUONA [>dBuona [T sBuona [>dBUONA <X BUONA X[ Buona
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[ ] SUFFICIENTE

[ ]scARrsa

[_] SUFFICIENTE
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MENU DEL GIORNO <] EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [ SUFFICIENTE [ ] CAOTICO E DISORGANIZZATO
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TEMPERATURA | [S¢'caLno E’CALDO R cawno []caLbo []caLbo

[ ] TIEPIDO [ ] mieripo [ ]miepiDo [ ] TEPIDO []TiEPIDO
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[ ] ACCETTABILE [>d-ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ]ACCETTABILE
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ggg’;gm [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE

P surricienTe é SUFFICIENTE P<] SUFFICIENTE [] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE
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] SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE
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La frutta viene servita a meta mattina?
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L'insalata viene condita in refettorio?
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st [Ino E BIANCO [ | INTEGRALE K] Buona [ |MEDIOCRE [ ]SCARSA
Eventuali Note
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[ ]INFANZIA DEIMILLE [ ] INFANZIA PETRARCA [ _|INFANZIA ROBBIOLO [ ] PRIMARIA MASCHERPA [ | PRIMARIA I° MAGGIO

[ ] PRIMARIA ROBARELLO [< PRIMARIA ROBBIOLO [ | SECONDARIA EMILIA [ | SECONDARIA TIZIANO

MENU 2. O?u&J SECONDO ‘SONTORNOA FRUTTA DESSERT
DEL HAMO QTR | NSALNTH =)
GIORNO ‘ERDQ CAei\é_pt \ERD< el

BAMBINI PRESENTI IN REFETTO 10
N y A \-\.&;L\‘_‘:. L{ + Ll

PASTI SERVITI NELLA STRUTTUR%

v 4% w2
MENU DIVERSI VITI
A= ¢

N°

La tabella dietetica & ben esposta all'interno del refettorio scolastico?

ES] D NO (se NO perché )

Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

D NO (seNO perché )
Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)?
XSI D NO (seSlperché ,\‘) R \ == )

| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto?

.ﬁsl [Ino

ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

N_DrS

N

| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni?
ﬁs‘l []No

Il mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito?

Il tempo trascorso dall’arrivo del pasto alla distribuzione e

[ ] meno di 10 min. E:tra 10e 20 min. [ |piu di 20 min.
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