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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PA&TO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[ ] INFANZIA DEI MILLE

[ ] INFANZIA PETRARCA

D INFANZIA ROBBIOLO

[/ PRIMARIA MASCHERPA [_] PRIMARIA I° MAGGIO

(] PRIMARIA ROBARELLO [ | PRIMARIA ROBBIOLO [ | SECONDARIA EMILIA [ | SECONDARIA TIZIANO
MENU PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
DEL ST NSPL 22 o <PWACH MRacs
GIORNO | Z\FreRanO CDRACO
La tabella dietetica @ ben esposta all'interno del refettorio scolastico? BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO
Ddsi [JNO (seNo perche y | N° 265 A 28
Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica? PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
SI [ ]NO (seNoO perche | ONe _&
Vengono serviti menu diversi da quello indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)? MENU DIVERSI SERVIT!
%I [ INO (sestperche BONCHL & CoUne s y | Ne__|
| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE
: NS

gfsl [ Ino

| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni?

'ﬁ/sl [Ino

Il mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito?

Q(sl [InNo

Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione &

[Stmeno dito min. [ |tra10 e 20 min. ] pit di 20 min.

La durata delf'intero pranzo e

[ |meno di 30 min. [ ]tra30e 60 min. [ _]piu di 60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

‘El/uNEA CALDG

[ MANTENITORE

L] SCALDAVIVANDE

[ FRIGORIFERO

[ | CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTZ ED ATTREZZATURE

LABORATCRIC LINEA SERVIZIO REFETTORIO TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE
K] Buona £<] BUONA & BUONA BT BUONA Edsuona [<BUONA T BUONA
[_] MEDIOCRE (] MEDIOCRE [ IMeDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ | MEDIOCRE
[] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [] SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [_| SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE
[ ]scarsa [ ]scarsa [ ] scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ] scarsa
EventualiNote At 16T - MR(OSZ » ISR - SPWac, 136

MENU DEL GIORNO

DIETE SPECIALI

Eventuali Note

DISTRIBUZIONE PASTI

E EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

T EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

[ ] SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

D CAOTICO E DISORGANIZZATO

[:[ CAOQTICO E DISORGANIZZATO

Sopralluogo esequito in data S /S /_C6

NOME E COGNOME
NOME E COGNOME

NOME E COGNOME

R TANSTNOT

FIRMA
FIRMA

FIRMA

B
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VALUTAZIONE DEL MENU

[ ] NON SUFFICIENTE

D NON SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

| | NON SUFFICIENTE

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT

TEMPERATURA /CALDO IZICALDO X caLpo [ ]capo [ ]eapo

[ ] TiePiDO [ ] TIEPIDO [ ] TEPIDO [ ] TieriDo [ ] mEpPDO

[ ] FrEDDO [ ] FREDDO [ ] FrReDDO [ | FREDDO [ | FREDDO
COTTURA [ ]EccEssiva [ ] eccessiva [ ]Eeccessiva [ ]ECCESSIVA [ ]EccEsSIVA

E. ADEGUATA y\j ADEGUATA B4 apecuata [ ] ADEGUATA [ ] ADEGUATA

[ ]scarsa [ ] scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa
SAPORE 'Q/GRADEVOLE [ GRADEVOLE [X] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE

V[:] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ]accermaBne | [ ACCETTABILE

[ ]NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE

[ ]sALATO [ ] sALaTO [ ] sALato [ ] MATURA

[ ]iNsIPIDO [ ] INsiPIDO [_]NsiPiDO [ ] TROPPO MATURA

[ ]poco conpito | [ ]Pococonpito | [ |PococonpiTo | [ ] ACERBA

[ ]moLTo conpito | [ ] MoLTO CONDITO | [ | MOLTO CONDITO | [ ] GUASTA
ggﬁgg\l‘é | | ABBONDANTE | | ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ | ABBONDANTE [ | ABBONDANTE

< SUFFICIENTE $] SUFFICIENTE 5 SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE

{ |scarsa | | scarsa i |scarsa | | scArsa | |ScARSA
'glLuobgilng A 7[_] éuéﬁo | ] BU;)NO i, BUOND I] rauroNVo” [ 4’_] BUO;ﬂbv

[ | SUFFICIENTE [ | SUFFICIENTE [ | SUFFICIENTE | | SUFFICIENTE | | SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE

La frutta viene servita a meta mattina?

[ Ist [Ino

Il pane & gia presente sui tavoli?

[1s o

Eventuali Note

La pasta viene condita in refettorio?

Tdsi [Ino

Il pane servito & di tipo

Bdsianco [ ]INTEGRALE

[ Ino

L'insalata viene condita in refettorio?
L Isi

Il pane e di qualita

PIBUONA [ ]MEDIOCRE | | SCARSA

GRADIMENTO DEL PASTO

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
WNDICEDI | ] TA K < 1A 1 1A (1 1A
(] PA [ ] PA [] PA [] PA [] PA
[] PR 1 PR ] PR [] PR [1 PR
[ TR 1 TR 1 TR [] TR ] TR

N
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

2 /
) INFANZIA DE! MILLE INFANZIA PETRARCA || INFANZIA ROBBIOLO [ | PRIMARIA MASCHERPA [] PRIMARIA 1> MAGGIO

(] PRIMARIA ROBARELLO | | PRIVARIA ROBBIOLO [ | SECONDARIA EMILIA [ | SECONDARIA TIZIANO

MENU .PRIMO_, SECONDO / ONTORNO  FRUTTA DESSERT

2 |NESIE Rvend e | Mere

Eventuali Note {X‘%‘?é?& JOo < ANION /R//L [t %,e CAPLOH-

5

hin N— PR /r\ - ' ¢ \
1) SWCSRR O3~ 7 1FRMeEI0 ADGR.

La tabella dletetics & ben esposta all'internc del refettorio scolastico? BAMBIN(LPR(E/:);ENTE N iE;ET TORIC —¢
Ne L’é~ A" t = H'S\C"/%*E(
st [INO (seNO perche ) B el S

s l[“ men del glomo corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica? PASTI SERV!T/I(gELLA STRUTTURA
5 ‘ [CINO (seNoO perche y | N° <
£
§ ¥ ;Ven}on serviti men diversi da gueilo indicato neila tabeila dietetica (diete speciali o aftro)? MENU DIVERSI SERVITI _ .'
S L 1/0 g k 3 CORAC < N° NSO L\‘(A“’\
§ /ﬂs [CINO  (sestperchs - NCa ) o ACE
g | contenitor! termicl vengone apert! immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETT! Aé!.u DISTRIBUZIONE ’
™
o ] D NO N° __AZ____
[a]
g -cm}enltorl termicl utilizzati sono pulitl @ in buone candizioni? Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla dist’rlbuzlone @
o '
Z st [Ino [ Jmenoditomin. [ trat0e 20 min. A pit ci 20 min.
o \
g Il mezzo di trasporto & cofbentato e fnternamente pufito? La durata dell'intero pranzo &

'\ P —
§ ksl [Mno (T lfeno di 30 min. [ [tra30 e 60 min. [ |pii i 60 min.
o) off |\ ,,—“"\\
g Nel rﬁfatmrlo sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della 'temﬁmtura sotto elencati?
5 [JuNEACALDO [ JMANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE [ ] FRIGORIFERO [] cONGELATORE
Q
3 PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
< ' .
% LARORATORIO | LINEA SERVIZIO { REFETTORIO TAVOLI ! SEDIE STOVIGLIE POSATE
O "
2 []suona [ TBuona (] suona []suonA [ ]BuoNA [suona - | {_]BuoNA
)
W [C] mepiocre [] mepiocRE [JmebiocrRe | [Imebiocre | [JmeplocRe | []MEDIOCRE [] MEDIOCRE
2
§ [_] SUFFICIENTE | SUFFICIENTE [} SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | [_| SUFFICIENTE T | SUFFICIENTE | | | SUFFICIENTE

[]scarsa ) []scarsa [Jscarsa | []scarsa [ scarsa [C1scarsa []scarsa

L™

DIETE SPECIALL {_JERFICIENTE € BEN ORGANIZZATO {-_j SUFFICIENTE D CAOTICO E DISORGAMIZZATO

. DISTRIBUZIONE PASTI
MENU DEL GIORNO /Ejfgmﬁ £ BEN ORGANIZZATO | _|SUFFICIENTE [ ] CAOTICO E DISORGANIZZATO

Eventuall Note

Sopraliuogo eseguito in data . 1 Q51 Koy
nome E cochome AEOESTT SO A Lo S

NOME E COGNOME

NOME E COGNOME




VALUTAZIONE DEL MENU
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/RIMO omi SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA CALDO 10“1 [] capo /[Z‘{ALDO [] caLbo [Jeabo
D TIEPIDO || TIEPIDO [_ImEPIDO {_i TIEPIDO i TIEPIDO
[[]*reDDO /Zﬁsm:o [ FREDDO [}ReDDO []rRepDO
| COTTURA [ Eccessiva [] eccessiva [Jeccessiva [] eccessiva [JeccEessiva
¥ ADEGUATA 1 ADEGUATA msum ] ADEGUATA || ADEGUATA
[C]scarsa [] scarsa []scarsa ARSA ["1scarsa
SAPORE ansvou /E\émnzvou: GRADEVOLE [] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
. [ ] ACCETTABILE [ | ACCETTABILE I | ACCETTABILE [ ACCETTABILE |1 ACCETTABILE
[ NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [_]NON GRADEVOLE | []NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE
[_saLato ["] saaro [ ]saaro [ ] maTURA
I msipipo [_| INsIPIDO i1 INSIPIDO [_| TROPPO MATURA
[Jrococonpmo | [Jrococonpimo | [Jrococonpimo | []AcErea
[ImoLvo conpito | [ ] moLvo conpito | [|motto conpito | [ ] GUASTA
P _
; gg‘;"g&é ;@\ABBONDANTE mamrx;:x\\?g N [ ABBONDANTE [1aseonDaNTE . | [_|ABBONDANTE
| || SUFFICIENTE [] SUFFICIENTE JZQFHCIENTE [ ] SUFFICIENTE [_] SUFFICIENTE
[]scarsa ["] scarsa []scaArsA [Iscarsa [1scarsa
g't’ga'i{‘; )Z(Buono /lZ]fuono 7] suono [Tsuono [ ] Buono
[ | SUFFICIENTE {1 SUFFICIENTE [__] SUFFICIENTE T SUFFICIENTE | SUFFICIENTE
["]NON SUFFICIENTE | [_] NON SUFFICIENTE | [_| NON SUFFICIENTE’ [ ] NON SUFFICIENTE | [_] NON SUFFICIENTE
La fruttaviene servita a meta mattina? La pasta viene condita in refettorio? L'insalata viene condita in refettorio?

Clst ine

It pane servito & di tipo I pane & di qualita
/ ™
BIANCO [ | INTEGRALE /QUONA [ImEeDIOCRE [ ]SCARSA

Q\\\‘J\Q Jhe . B lL@&uw

[ ino

S [ine

" Il pane & gia presente sui tavoll?

[ 51/[2{/0/

Eventuali Note o x

e
THIRE & o oA

qS! |

o1
o X
N Ol o .
et
GRADIMENTO DEL PASTO
PRIMO SEQONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
INDICE DI
GRADIBILITA P/ L /[Z/ TA MA }Q/TA O m
T pPa  pPa 1 PA 1 pA 1 pA
O PR O PR O PR O PR I PR
1 TR 1 TR 0 Tm 0 TR R

2
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

(] NFANZIA DEI MILLE

I} PRIMARIA ROBARELLO [ ] PRIMARIA ROBBIOLO

] NFANZIA PETRARCA || INFANZIA ROBBIOLO

[ ] SECONDARIA EMILIA

[T] PRIMARIA MASCHERPA

;/.

[} SECONDARIA TIZIANO

/PRIMARIA 1° MAGGIO

MENU
DEL
GIORNO

M \’\/\i)\

& {\Q@L

PRIM

SECONDO

Kicai

CONTORNO

?‘h A

i

DESSERT

si T lno

[CINO (seNO perché
men it del glorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?
Cl NO (seNO perché

) []NO (sesiperché

tabeliardictetica & ben esposia allinterne del refettotlo scolastica?

Venqo o serviti menu diversi da qu /?o indicato neua tabeila di

ica (diete spycual

U D Cu.e Bex

altro)?

LoRa

fco _tenltort termiel vengoio apertl immediatamente prima della

tr}buz

N%\( ie

N < 1<

TORIC

PASTI SERVITLNELLA STRUTTURA
N° z%

MENU DIV
NQ

ADDETT ALLA DiST B

’SJ'SERVITI

UZIONE
A CUE

O S

-

AC

A

—

[CJwno

!
/conte ‘ori termicl utllizzati sono pulitl  In buone condizioni?

A mezzo di trasporto @ coibentato e internamente pullto?

1l tempo trascorso dallarrivo del pasto alBLa{

[Imenoditomin, [ tratOe 20 min.

La durata dell'intero pranzo @

T

I ! meno di 30 min,

| \\: \M\J .\Jﬁ
tribuzione &

pit di 20 min.

; ‘/{ itra 30060 min. | |pit di 60 min.
cati?

\Xﬁl no
Nel réfettorlo sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elen

Eventuall Note

| DIETE SPECIALL

NEA CALDO | |MANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE [ FRIGORIFERO [ CONGELATORE
: g
L4 PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
. LABORATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETTORIO TAVOL! ,! SEDIE STOVIGLIE PQSATE
‘ v
Kauow\ ’ mmm ’Eauom ‘D]ﬁm 4 mmm 3 g@m : ,_,E@/ONA
" [T] mepiocre [} meptocre [JwmepiocRe | []mepiocRe | []MEDIOCRE [ImepiocrRe | [_] MEDIOCRE
[ ] SUFFICIENTE | SUFFICIENTE [} SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ SUFFICIENTE T | SUFFICIENTE | | | SUFFICIENTE
] scarsa [TIscarsa ] scarsa []scarsa [sc DSCABSA L] scARsA
SO ToT R Ao, o Y & ‘
remano)_HOREWDA  Jteae Dy TN ER(Fa o
15 ) \/5;@ Z’Q Ui—__;Q— 1 C_; P
D ) hatiow X .r o 4 — o ee o~
o 7 O VUOSNS ~J‘ \\/ /Uli \\\:_,, -
Y DISTRIBUZIONE PASTI
MENU DEL GIORNO EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO umctsnn-: [] caoTico E DISORGANIZZATO
CIENTE E BEN ORGANIZZATO [ JsurACENTE  [_| CAOTICO E DISORGANIZZATO

oo 7Y
Sopralluogo esegulto in data I /L0 g R
NOME E COGNOME | % WSO \QV\P«% 0002
NOME E COGNOME FIRMA
FIRMA

NOME E COGNOME




e VALUTAZIONE DEL ME e
PRIMO :('O SECONDO | comonnrz 3 FRUTTA DESSERT
f TEMPERATURA [Sl\c:ALuo ] eano CALDO [1capo lcawbo
;’ [_1TieriDo |_| TIEPIDO _I'miePiDO i TIEPIDO [ TiEPIDO
. 2
[[] Frebbo MMFREDDO [] rrEDDO ([2\{5000 []rrReDDO
| COTTURA [ eccessiva []\Ecczssm [ eccessiva ] eccessiva [Jeccessiva
52T ADEGUATA /&DEGUATA 'mssum Qﬁsum || ADEGUATA
[]scarsa [] scarsa []scarsa []scarsa []scarsa
SAPORE &DEVGLE RADEVOLE "ERADEVOLE [] GRADEVOLE ] GRADEVOLE
; i [ ] ACCETTABILE ' [T ACCETTABILE [jaccermpiE | [} ACCETTABILE I VACCETTABILE
[ ] NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE [ ] NON GRADEVOLE
[} saLaro [ ] saLaro [ ] saLaro [ ] MaTURA
"] nstipipo [} nsipiDo i1 INSIPIDO [ | TROPPO MATURA
[Jroco conpiro | [_]Poco conpito | [_] Poco CoNDITO 4 )@E:ERBA
["Imotro conpiro | []moLro conpito | []moivo conpimo | [] GuasTa |
; gg;’gg& ) ABRONDANTE 1 ABRONDANTE ] ABRONDANTE []aBBOMDANTE . | [_| ABBONDANTE
SUFFICIENTE I SUFFICIENTE Eﬁmmsms B@mmm [_| SUFFICIENTE
[Cscarsa [ scarsa []scarsa []scarsa []scarsa
| GLIDIZI0 /\B@om BUONO UONO [1suono ["1suono
| GLOBALE 7
[_] SUFFICIENTE {1 SUFFICIENTE [_| SUFFICIENTE SUFFICIENTE | SUFFICIENTE
[] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [_| NON SUFFICIENTE [ ] NON SUFFICIENTE | [_| NON SUFFICIENTE
La frutta viene servita a meta mattina? La p a viene condita in refettorio? L'insalata viene condita in refettorio?
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il pane & gla presente sui tavoll?

/E%sl Tno

Il pane servito & di tipo
BIaNCO [ ] INTEGRALE

Tst ine

Il pane & di qualita

UONA | | MEDIOCRE [ |SCARSA

Eventuali Note /{ M (\"C ZJ:}; }( ) — f P
R\ggqq ~ X3° GpPpeIch - ochAd, 20lb
D N - [0G
’-’—// |H(mp UD 7=
ol
GRADIMENTO DEL PASTO
/RIMO N SECpNDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
=S N E S =
| O ] PaA O pPa A 1 PA
O PR O PR O PR 1 PR 0 PR
1 TR O TR ] 1R 1 TR 1 TR
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Qols |26 MLwe

RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO
Z

INFANZIA DEI MILLE  [_] INFANZIA PETRARCA  [_| INFANZIA ROBBIOLO

[ ] PRIMARIA MASCHERPA [_] PRIMARIA 1° MAGGIO

[ PRiMARIA ROBARELLO | | PRIMARIA ROBBIOLO || SECONDARIA EMILIA || SECONDARIA TIZIANO
MENU PRIMO SECONDO CONTORNO | ( FRUTTA DESSERT
DEL ) o g ") ™
GIORNO LA Wﬂ\w _ ‘F@}( [ t(«,

La tabella distetica & ben esposta all'interno del refettorlo scolastico?
Il menu del glorno corrispunde a quello indicato nella tabella dietetica?
Vengono serviti menu diversi da quello mdvcato neiia abeila dietetica (diete speciaii o aitro)?

{ cantenitor termici vengone apert! immediatamente prima della distribuzione del pasto?

Msl no

[__—] NO (seNO perché )

(e NO perché )

st [1no

MENU DIVEgbl SERVITI
DDETTI AQLA DISTRIBUZIONE

S 4 4 HOSSHHANO )

l:] NO (se Slperché

!

t BHMBINE PiEaEN"hv? U:(()RIO ,f

PASTI SE:IITI N;LLA STRUTTURA
° -

O3

L

~
{ contenitori termici utilizzati sono pulitl e In buone condizioni? Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione &
CIno [Jmenoditomin. [ Jtrat0e20min. [ pin di 20 min.
Il mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo
sl [ Ino {1 meno di 30 min.%tm 30 e 60 min. | | piu di 60 min.
Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elen ati?
[ ] LINEA CALDO IXP'MNTENH'ORE [ ] SCALDAVIVANDE [ | FRIGORIFERO [ | CONGELATORE
AL}L—C PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
LABORATORIO™! LINEA SERVIZIO | REFETTORIO TAVOL! ! SEDIE STOVIGLIE POSATE
jZ]‘ﬁuom _[CBUona _[A8uona _[AAsuona [ABuona ,[ZﬁJONA - {_~TBuona
[ ] MEDIOCRE [ ] MEDIOCRE [ImebiocRe | []mepiocRe | [_|MEDIOCRE | [ ]MEDIOCRE [ ] MEDIOCRE
|| SUFFICIENTE | SUFFICIENTE [ I SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | | | SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE
[} scarsa []scarsaA [Jscarsa | []scarsa [T]scarsa [T1scarsa []scarsa
: .V — L ! ' . =
" 5 _— L o ¥ Noa i DO
Eventuali Note - x c Ol (()/ d‘rﬂt X d:‘ ‘3’)2” = >( ‘ L G,:\ B@{ \‘X‘:), { e.
l/ < 5 _ ; e —D 8 ___ C .
AR o L TOITOINAR
. gy XSO ]
T DISTRIBUZIONE PASTI
MENU DEL GIORNO FICIENTE E BEN ORGANIZZATO {_] SUFFICIENTE [ ] caorico E DISORGANIZZATO
DIETE SPECIALI CIENTE E BEN ORGANIZZATO { ] SUFFICIENTE [] cAOTICO E DISORGANIZZATO

Cr htm REIATC J{cﬁﬁ

Eventuali Note /‘

u'&

Sopralluogo eiegulto in data 2L/
NOME E COGNOME 3} /h?h-i\;l (L\AC) l‘f \ e SA4-

m,.

FIRMA

NOME E COGNOME

FIRMA

NOME E COGNOME




O mﬂw\ﬂons DEL MENU
, PRIMO 6\% _~SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
‘ TEMPERATURA /EjCALDo ] caLbo []caLpo [ ] caLbo ] caLbo
! € _ - . .
i TiEPIDO i TIEPIDO [ ] TIEPIDO I TIEPIDO [} TIEPIDO
% /‘; =
[]rreDDO [ FREDDO /[}fmno Q FREDDO []FrEDDO
£\, . 7a
COTTURA [Eccessiva [] eccessiva [ eccessiva [ ]EccEssiva [JeccEssiva
E ) / » jl. .
4 < ADEGUATA [ apeeuara / &Qxczsu,m 1 ApEGUATA || ADEGUATA
|~ Illl \
[]scArsa [Jscarsa  / []scarsa []scarsa []scarsa
SAPORE A 1
R{RADEVOLE ] GRADEvc/xfE MQRADEVOLE [] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
[ ] ACCETTABILE 1 Accnﬁeu | ACCETTABILE [ ACCETTABILE |1 ACCETTABILE
[]noN GRADEVOLE | [ ] NO}( GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [|NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE
[ ] saLaro ] fwo [} saLato [ ] maTURA
] nsipipo INSIPiDO _1INsIPIDO | TROPPO MATURA
i
[]Poco conpITo D poco conpito | [|Poco conpito | [H-AcErsa
[ ] moLro conpiTo :‘[l MOLTO CONDITO | || MoLto conpito | [ | GUASTA
A 4 .
ggﬁ"ggm fijBONDANTE (1 ABRBONDANTE C k ABBONDANTE [1asBONDANTE . | [_| ABBONDANTE
| ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE \[;] SUFFICIENTE || SUFFICIENTE
[]scarsa [] scArsA [1scarsa ] scARrsA [ ]scarsa
GIUDIZIO [ 1suono [] suono [ ] BUoNO [ 1Buono [1Buono
. GLOBALE ' = -
[ ] SUFFICIENTE || SUFFICIENTE [_| SUFFICIENTE [ | SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE
[ ] NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE (] NON SUFFICIENTE

r"d

S

COMUNE DI BUCCINASCO (MI) - PROTOCOLLO N. 0024848 DEL_30/07/2026. Pagina 9/ 14.

La frutta viene servita a meta mattina?

e

Il pane @ gla presente sui tavoli?
[Ist [Ino

Eventuali Note

La pasta viene condita in refettorio?

1
i iNO

Il pane servito @ di tipo
[1BiANCO [ INTEGRALE

L'insalata viene condita in refettorio?

st ino

Il pane & di qualita

[T]suoNa [ |MEDIOCRE [ ]SCARSA

h’)

) T\&Q@Lt\ O
e

GRADIMENTO DEL PASTO
PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
INDICE DI ’ i
GRADIBILITA |~ " L1 T K L DE i O m
1 PA 1 PA 0 pPa X Pa 1 PA
1 PR Ll PR LI PR Ll PR Li PR
1 TR [0 TR 1 TR 1 TR 1 TR




COMUNE DI BUCCINASCO (MI) - PROTOCOLLO N. 0024848 DEL 30/07/2026. Pagina 10/ 14.

. | W[s[26 Exe v a

RILEVAZIONE DELLA.GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[]INFANZIA DEI MILLE [ ] INFANZIA PETRARCA [ ] INFANZIA ROBBIOLO [] PRIMARIA MASCHERPA [ ] PRIMARIA 1° MAGGIO

[ PRIMARIA ROBARELLO || PRIMARIA ROBBIOLO [/ }SECONDARIA EMILIA [ | SECONDARIA TIZIANO

il

MENU | : PRIMO & szconb/o/ ONTORNOZ—}  FRUTTA DESSERT

Glggﬁo ‘,ﬂ‘f’jftql\ﬁ o TOMeOP! ME1Q.

N

I m\em‘l del gloro corrisponde a quello indicato netla tabslla dietetica? PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
st [INo  (seNo perche y | N°

<«

Ven no serviti mena diversi da queilo indicato neila tabeiia diptetica (diete 5pecuay o aliro}? \ MENU DIVERSI SERVITI
KXo (¢ /()d}\ur\\ivﬁ’hmﬁ’ N"_XL 19

) [TINO (sesiperché -~ —
~ Cy
contenitor! termicl vengono apert! immedlatamente prima della dist zione J%V gsto? ADDETT] ALLA DISTRIBUZIONE

Cno N®
| contenitori termici utilizzatl sono pulitl @ in buone condizioni? i tempo trascorso dall'arivo del pasta alla distribuzione &
CIno [Jmenodi1omin. [ ]tra10 e 20 min. /@{i/u dl 20 min.
Il mezzo dl trasporto & colbentato e internamente pulito? La durata deliintero pranzo ¢ i

ﬁﬁ [ 1no T meno di 30 min. }2@: 30 e 60 min. | |piu di 60 min.
~ i
Nel reféttorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

LINEA CALDO | JMANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE [ | FRIGORIFERO [ 1 CONGELATORE

) PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

LABQRATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETJORIO VoLl | SEDIE STOVIGLIE POSATE
JZ(BUONA ,Zj BUONA /{Zﬁuom\ /Zﬁuom J /Efﬁuom\ /Bﬁm\ : Eﬂﬁm
[] mEDIOCRE [] mepiocre [JwmepiocRe | [Jmepiocre | []MEDIOCRE [ImeDlocRE | [ ] MEDIOCRE

|| SUFFICIENTE ] SUFFICIENTE [} SUFFICIENTE | [ SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE T | SUFFICIENTE | [_] SUFFICIENTE

[ scarsA [}scarsa [scarsa | [scarsa | [scarsa | [Iscarsa | [[]scarsa
Eventuall Note /(-\ C&M\L—fé 5( P E& (/ pl: ( C /( &CG

(ASNGEC "% GR_7 Rxoncdi_Jo0GR.

La tabella dictetica & ben esposta all'interno del refetiorio scolastico? BAMBI RESENTI N RErETTORlO
st [INO (seno perche y | N , Ng(ﬁzl\

DISTRIBUZIONE PASTI
MENU DEL GIORNO \)@ncuzm E BEN ORGANIZZATO [ | SUFFICENTE  [_| CAOTICO E DISORGANIZZATO
DIETE SPECIALI “DEFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO f___} SUFFICIENTE [ JcaoticoE DISORGANIZZATO

/

Eventuall Note <)‘)\ %‘:WQ %‘; A \\SJL&(_, U\ QL&&:\
B0 U0, AIAERE. M [ASAGHNY

b

L\ oo
Sopralluogo esegult in data __@:’ 12 1€ s —
NOME E COGNOME JArKTI [NO t’(’( e SH FIRMA ) L N

NOME E COGNOME FIRMA
NOME E COGNOME FIRMA




{

ViRt (MG iGhe o als IVikal W W

PRIMO GQ( ’ SECONDO CONTORNO §>1 i DESSERT

(TEMPERATURA DO e l [1cawo [_leaLbo /f
.

] TIEPIDO | T TIEPIDO [ TIEPIDO /

[ ] FREDDO . x| FREDDO [] FREDDO
| COTTURA [ Eccessiva 1 eccessha”’ [ [] eceessiva [eccessiva

l,,B’:ADEGUATA | ADEGUATA I ] ADEGUATA || ADEGUATA
[]scarsa DfSéARSA []scarsa []scarsa [Iscarsa /
SAPORE /EgRADEVOLE ["] GRADEVOLE [] GRADEVOLE [] GRADEVOLE O GRADEVOLE

[ ] ACCETTABILE lace TAglLE 1 ACCETTABILE | ACCETTABILE 1 ACCETTABILE

["1non cRaDEVOLE | [] Nq,N’b SDEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE

[]saLaro D:SQLATO [ saLaro [] maTura

I | vsipiDO ] INSIPIDO i1 INSIPIDO [ | TROPPO MATURA

[Jroco conpiro | [ ] Poco condito | [ PoCO CONDITO M%ERM

[ImotLro conpito | [ ] MOLTO CONDITO [ 1moLto conpito | [ GUASTA |
; gg%m‘[ [} ABRONDANTE [ ameokpanTE 1 ABRONDANTE [ aesonpante . | [ | AB]BONDANTE
;:i Q. o(U) b ﬁsumcmnrz ] sum,tzIENTE S SUFFICIENTE [] SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE
e : \DSCARSA 1 SCARSA \ [1scarsa []scarsa 1 SCARSA
gl‘gﬁ'& ?Z@uono ] au\mmo , BUoONO ["1Buono 1 /Euono

[} SUFFICIENTE (1 sure \iENTE (] SUFFICIENTE )'Eéumcuams [ ] SUFFICIENTE

] NON SUFFICIENTE | [ NON sdngcmms [] NON SUFFICIENTE 4 [] NON SUFFICIENTE [j‘NON_SUFFIC!ENTE

COMUNE DI BUCCINASCO (MI) - PROTOCOLLONN. 0024PQ8 DEL 30/07/2026. Pagina 11/ 14.

@ servita a metad mattina?

La frutta vi
S s (Lj NO

I pane & gla presente sui tavoll?

La pasta viene condita in refettorio?

fino

‘ﬂs‘i

Il pane servito & di tipe

L'ln?lata viene condita in refetterio?

il pi }.e 2 di qualita

t——1
i NO

l.....

(E\sl [Ino IANCO ]:ll GRALE Lﬂguom\ DMEDIOCRE DSCARSA
\g \ V f Y r\
Eventuall Note _<—_ \Q\\P(%/4~l %\ \—XV— %( :\?_ \ffl?’[*}
MIPEO22M O o O [T H@a\\.u () et
GRADIMENTO DEL PASTO ¥
PRIMO SECONDO |  CONTORWNO FRUTTA DESSERT
INDICE DI '
GRADIBILITA !)Z<I'A B: A L T
1 Pa 1 Pa b
1 PR 1 PR L1 PR
C] TR 1 TR ] TR

N



COMUNE DI BUCCINASCO (MI) - PROTOCOLLO N. 0024848 DEL 30/07/2026. Pagina 12/ 14.

M
2 \\f), \ ~ /("’/’2) 6 )Cm”v A
VARHNTI NG Y Lt <A

Y/ 602G 3

Getedne. M LA
VO DO CVCOULM

BRI AR q{l{%

FEEUG T GxS {th\.ﬁ\ Q_Q%ﬁ_i NRReRRE
v’*&. \‘\k\t\&t A 1“ LR D C,,‘/f\! SUC QL _‘Q}AT@_

(\g\ CSCHER = D CON PO CEECTINGT

k\ -\ L\\‘* 3

s un\n TN N JBRGEe N
\\1}\\ ‘\l\i_u RN P\A\{Eﬂ \3T N L'c\‘\L ‘
S S \\mm CHEe eNGAND o fﬂ\\LL7
C& (\ \ \\\\\‘ 4

o e T B R
ARV A
\\{ \\\ \ \ \\( \\% \ \_,\\ 4—\'\g;\(ﬁ \3(:1 N x;\;;)& L

\T\\\ W\ L2 - ‘ LER
| ASBGNE - TAPC  ATOSIONS. RRCHS
- L\- DAY \T‘ \ o Bonn, o o m‘\\\\-;(\(.*_, — “C*%‘C
S F PRGN Sy
L& \i\\ HO \QU*\ L" TN CRA U
~ N Ve

‘-‘.« A \ AQ ook \S..J\ (&S \5" C‘A“?-‘-‘\\» e

\\k NTRC AURE 2B voue Ced ONd
e & A } O \ o .1\\“\ ~
\\( NONC. T 1 eein £ COo XOue8
S A CAR 7‘\\’\« & : \ e
£ TexEo f [ReesfRe wC C N AO




a\\ \ \ . \ ; "IN ‘ 5
i, “ \\Lk&}» ; \ {\ ! k\ . k’ (\’; “\ L/\ LA \ ‘, ‘_" ’ : i Lt ')\‘ { i \ { !i I
: ) S ' ; o o _ (
- A7 tH \\ SRR AT ; SNTYY An AR Y
:\\_,\,L & 1Y \\\ X i\\ = AR ONC, © U0
D 3 =
GRADTA DA WD A A\\u\((\ (&

\\\f\h R\‘\\(\ o one Soc [\k k—(“' '
.:\@1\\‘,1“ - P(\ . " (\k‘ C 5\ 0 S \,\\‘ v(\. . V\ & LG
- \C NGO ‘»\, \\ e, \(\‘\(‘ (&€ @ BN fﬂ?;-\u,
\i MO @ Wouo G (\ g\\ MO ) 3-»))‘\ ad 2RENT
(;‘.)\\, | NO CRCA A \ \_)g \\-\((‘ ?(( N (L (
Qu | NG (L(au‘ (\\l BR - Ko
TANEG = RAANCO WO € i Buoni
e Gy \A ASSOMIOSO
~ BNE L CHR @ G NN ‘\‘\\C,\*‘:‘(.T]V‘\N’“ -
D a0 NOCL
- Tane i ¢

~——

TR, vt ) p\(j(u’ < \{( (—-{('( U

i P “ s\ ; ‘-\ o AR
,_‘\;E' JQ]\K"‘”\(! (é O \C\((t—u l\ L(l@ SOt \ U £
e  HAELRGeR D SNE Q BHuQ € ~HML

7 0 0 ST A el G g g A SR, - vy o i Sy SIS S
’ﬁ) NOPRH P RO = (‘\‘;\\ (_é.lx\s\\\q\ku C (‘F(h( e \?1 NIVOAS,

COMUNE DI BUCCINASCO (MI) - PROTOCOLLO N. 0024848 DEL 30/07/2026. Pagina 13/ 14

- {}g\ oL N<;¢\a\§\,\o(‘ﬁ ;
{\_»\\f\ I\\‘ ))\] \(\(< \\(.\(( Q()c I
PSS, Cous B0 Ve

= TROTOEAS O \ku(r\k \( SO e N
| . T TABG
C NN Rledlyd - s o




=\ ASHA | ,%L QQ&C\QC,Z'v / \j\ 5\9— AL F\l(
S YUNERRQ  NOLQ GRpdihe _
\o Caecie e Fuweeow! naod Quao
C\QAM\\ (tl\&-\C NO Dﬂ,u.u A

~  Yavu SeE yegei ae - (cuekanelde
\‘)A\\L%\C NGO XHAce.,

Bf CMoxlo %&ﬁ (ofle. o pestifuce.
Cou_ HAHBIRGES. D Cadne

%L “Kgg%\(, 2 Co NSAQEN )m,\buk«(

\L w &Vl ST

.

yo24848 DEL 30/07/2026. Pagina 14/ 14.

? QosRIO® = ABRIRCO Dol R8O

iy o

L% %‘@ ch TILOS0 _
N)"f ~ \ r\‘?(\"* -~ ! ] S T SR
HLL UNC. Kuu AU E fi_ DU

_ . TEsce, pon Quq\,r DU [NRPCHo
CC\\A (\ ?\(_ﬁc) N |

COMUNE DI BUCCINASCO (MI) - PROTOCOLLO

i (-»:’-A,_.\ & i : ¢ VA s :
— C}\\ANN:\ SCeAPSo (W oL e

» ‘\‘-
102 N T




