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PULIZIA AMB|
LABORATORI_(Z . LINEL SERVIZIO [ REFETTORIO N
K BUONA [Shuona [STBuona
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[] surriciente [ surricienTe
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o INSES
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L
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MENU DEL GIORNO FICIENTE E BEN ORGANIZZATO [_1surricleNTE [ ] caoTico E DisoreaNIZZATO
DIETE SPECIALI || EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [ Isurrciente [ Jeaomicoe DISORGANIZZATO
Eventuali Note -
Sopraliuogo eseguito in daf R — ~
NOME E coanome 1t £ & LQ C»( Llee Al
NOME E COGNOME
NOME E COGNOME




{
!

VALUTAZIONE DEL MENU

p ) _ PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA ,Zr CALDO /Eémo Xf CALDO [1capo [JeaLbo
y ]
[ TEPIDO ' [ | TIEPIDO I Tieripo i TiEPIDO ] TIEPIDO
"] FreDDO [] FREDDO [] rreDDO 245000 []rrEDDO
COTTURA [Jeccessiva [ eccessiva []EccEssiva [ Eccessiva [Jeccessiva
%EGUATA /Z@GUATA L TADEGUATA /Z?ﬂsum I ] ADEGUATA
[]scarsa [] scarsa []scarsa []scarsa []scarsa
SAPORE /,Z]GRADEVOLE /E/GRADEVOLE /De{msvou: [] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
[ ] ACCETTABILE {1 ACCETTABILE || ACCETTABILE [ ACCETTABILE I 1ACCETTABILE
[ NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE
] saLaro [ "] saLaro [} saLaro [ ] MaTURA
" TnsiPIDO I InNsiPiDO |_1INSIPIDO [_| TROPPO MATURA
[Jrococonpmo | [ Jrococonormo | [_Jrococonprmo | []AcEReA
[ Imotro conpito | [ moLto conpito | [|MoLto conpito | [] euasTa |
; gg‘;“z‘g{é ] ABBONDANTE [ nesonpanTE [l ABBONDANTE [ aRBONDANTE . | [ _|ABBONDANTE
/EQJFFICIENTE /Zgrﬂcmms )’Zﬁmzms ‘ MHC|ENTE [_| SUFFICIENTE
[Jscarsa [] scarsa []scarsa []scarsa [1scarsA
gt‘gﬁg ["Teuono [ ] Buono [ suono [ 1suono [ 1suono
NI SUFFICIENTE | /Z‘,ﬁnclzms E@lENTE /qu/mcmms [_| SUFFICIENTE
[T] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE L [ ] NON SUFFICIENTE | [ NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE

COMUNE DI BUCCINASCO (MI) - PROTOCOLLO N. 0015158 DEL 05/05/2026. Pagina 18/ 89.

La frutta viene servita a meta mattina?

La pasta viene condlta in refettorio?

L'insalata viene condita in refettorio?

Ist [ino \;G [ ino {si Ino
Il pane @ gia ente sui tavoll? ' i pane servito & dl tipo il pane & di qualita _
(st NO @dco [ ] INTEGRALE [Jsuona [ ] MEDIOCRE QQQRSA
Eventuali Note
GRADIMENTO DEL PASTO
PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
INDICE DI
chomLra | TR O mn O O ™ 0O
A P o 7 e e O] A
O eR I PR 0 PR 1O PR 0 PR
0 1R 1 1R 1 TR 1 TR 1 TR
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

p ~
[|INFANZIA DEIMILLE [ ] INFANZIA PETRARCA ESQFANZIA ROBBIOLO [ | PRIMARIA MASCHERPA [ ] PRIMARIA 1° MAGGIO

X

|| PRIMARIA ROBARELLO ; F\R;’}U ROBBIOLO CQEOHDARM EMILIA e_{t@NUARIA TIZIANO
MENU PRIMO @%% CONTORNO , FRUTTA DESSERT
DEL Psf M L D | P05 .
GIORNO ‘ D) :
La tabgha dietetica & ben esposta all'interno del refettorio scolastico?

s D NO (se NO perché

Il mepu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

[ Tno
IO { CllCBtO neua EaDGIla GIQEG[ICE
fu S50 AP

Vengong serviti menu diversi da que
| contenjtori termici vengono aperti (m\']atamente prima della distribuzione del pasto?

1 [ Ino

(se NO perché

MENU DIVERSI SERVITi
] v_ 5% 34

ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE
D el
NO

iete SP@Clall 0 altro)'
BANCI, + Coufa)

l:' NO (se Slperché

| contepitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni?
7 O

It tempo trascorso dalf'arrivo del pasto alla distribuzione &

e e R e i

[ Imenoditomin. [ ]tral0 e 20 min. it di 20 min.
Il mezzo di trasporto € coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo &
[ 1st ["Ino P X(Meno di 30 min. | [tra30e 60 min. | |piu di 60 min.
Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?
LINEA CALDO [ |MANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE [ |FRIGORIFERO [ | CONGELATORE
~NJ
PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
LAROQRATORIO LINEA SERVIZIO REFETTORIO TAVOLI I SEDIE STOVIGLIE POSATE
. -~ o . i 2.
/Qﬁomx )ZB/UONA /Zﬁom\ /Bﬁ)m\ |_LABuona /Bﬁm ) MNA
¥ - <
[ MEDIOCRE [ MEDIOCRE [ _IMEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ | MEDIOCRE
| | SUFFICIENTE || SUFFICIENTE || SUFFICIENTE | | ] SUFFICIENTE | [ |SUFFICIENTE| | |SUFFICIENTE | | | SUFFICIENTE
[ ] scARsA SCARSA [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [j SCARSA ] SCARSA
% C
Eventuali Note { &7’ &\Q\ C:(B\Lﬁpr V\)@ m 3’&\){\_ GB(A

- N\ - ACRX U110 ~ICeNie o N\ef,
G NC - RS o A CH Q BQ\QNO CAMAARL A 1&a20
P DISTRIBUZIONE PAsTI  SOUIA TR TRt
<,A,, MENU DEL GIORNO [ | EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO Kkumcmmz [_] cAOTICO E DISORGANIZZATO

<

DIETE UFFICIENTE [

r—‘ EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO Lt | CAOTICO E DISORGANIZZATO
%

Eventuall Note

S \ﬂéue C— QAN

onGono A

/

in:IALI
POSsA ISR

\ .
opralluoqo esequito in dat/[k'f 3’5 4(0

V—PnD AR

(1]

NOME E COGNOME .\ *\,\_
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NOME E COGNOME
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VALUTAZIONE DEL MENU heLe-

~ PRIMO SECONDO ., CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA | [X] cALDO inALDo m CALDO [ 1caLpo [ caLDO
| TIEPIDO L_| TIEPIDO || TIEPIDO L] TIEPIDO || TEPIDO
[ ] FrREDDO [ ] FREDDO [ ] FREDDO EQ}‘KEEDDO [ | FREDDO
COTTURA [ ] EccEssiva [ ]EcCESSIVA [ TEccessiva [ Teccessiva
: {1 ADEGUATA DEGUATA [ ] aDEGUATA t | | ADEGUATA
[ ] scarsa [ ] scaRsaA [ ]scarsa [ ] scaArsa [ ]scarsa
SAPORE M?ADEVOLE ﬂ GRADEVOLE %RADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
[ ] ACCETTABILE | | ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE %CCETTABILE | | | ACCETTABILE
[ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE
[ ]saLaro [ ] saLato [ ] saLaTO [ ] maTura
[ 1nsiPIDO || INsIPIDO L SUNSIPIDO [ | TROPPO MATURA
[ ] Poco conpITo [ ]Pococonpito | [ |Poco conpito [ ] ACERBA
[ ]mMoLTo conpITo | [_] MoLTO CONDITO | [ | MOLTO CONDITO | [ | GUASTA
gg‘é’;m‘; || ABBONDANTE [ 1 ABBONDANTE | [ ] ABBONDANTE [ 1 ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE
M)FHGENTE /MFFICIENTE NFFICIENTE %JFFICIENTE || SUFFICIENTE
[ ]scARsA [_1scArsA [ 1scarsa [ 1scarsA [ ]scARsA
g'LUOD;i'L?E ‘ZBUONO /Z(BUONO /Zlﬁom [ Truono [TBuoNo
|| SUFFICIENTE || SUFFICIENTE || SUFFICIENTE ﬁ{@wncmmz || SUFFICIENTE
[ NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE
La frutta viene servita a meta mattina? La pasta viene condita in refettorio? L'insalata viene condita in refettorio?
[ lst [ino ‘_[S! [ Ine st [Ino
Il pane ¢ gia presente sui tavoli? Il pane servito & di tipo I pane & di qualita
(st INno BIANCO [ | INTEGRALE BUONA MEDIOCRE | |SCARSA

| Eventuali Note Sb = AUC/Q H’PV&NO b%\_k L ..,_S—A’lw o
Caonpiia O Fuccw®@PO AL & /\ PP.L

GRADV!MENT, DEL PASTO

PRIMO SECONDO CON‘TORNO FRUTTA DESSERT
e | [T Om  LBn 0 m 0 m
| 7 Pa PP 1 Pa M,D/ﬁ 1 PA
Ll PR L1 PR Ll PR ' L1 PR Ll PR
L] TR [ ] TR ] TR 1 TR 1 TR
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L RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

i (] NFaNZIA DEI MILLE (] INFANZIA PETRARCA B@FANZIA ROBBIOLO [ | PRIMARIA MASCHERPA [] PRIMARIA 1> MaGGIO

<,D

ASi O —
L] PRIMARIA ROBARELLO W.MAH;A ROBBIOLO [ ] | SFOONDARIA EWILiA LJ',iEfg”D“R"‘ TIZIANO
MENU |~ PRIMO —SECON QD ..CONTORNO ) FRUTTA DESSERT
DEL g ‘>() CO!\\ TE& CE-_‘,/ O C—’(—"h QYG A‘Q‘C‘ R,
| GIORNO | THeMIGIANR N )G GinS AN b

BAMBINI PRESENT! IN REFETTORIO

y | N° M?‘ HCT
PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA

Nﬂ
Venqono serviti menu diversi da queiio indicato neila tabe

i dxetetlca (dl/@te speciaij o altro \/ MENU DIVERSI SERVITI
I [INO (seSiperchs @UA a4 mu m N°_-1'.El

{ contenitor! termict vengono apertf immedlatamente prima defta distribuzione del pasto?

1 T Ino

La tabglla dietetica & ben @sposta all'internc de! refettoris scolastico?
/Z{, D NO (se NO perché

Il meny.del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?
,——l NO (s=e NO perche

o
I

ADDETT! ALLA DISTRIBUZIONE
ND

!

I cont,

tori termici utilizzati sono puliti e In buone condizioni? Ii tempo trascorso dall'arrivo del Pasto alla distribuzione &
[Ino

sl [ meno di 10 min, [Jtra10 e 20 min, /Eﬁ: di 20 min.

I mezzo di trasporte & coibentato ¢ internamente pulito? La durata dell'intero pranzo & i
/7./m‘eno di 30 min. | |tra 30 e 60 min,

[1sl [TIno
Nel refettorio sono presenti alcuni dej sistemi dj mantenimento della temperatura sotto elencati?
LINEA CALDO [ ] MANTENITORE [ scaLDavivaNDE

[ piu di 60 min.

[]FRIGORIFERO [ ] cONGELATORE
PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

LADORATORIO | UNEASERVIZIO | ReFEBRIC | tavow | seop | POSATE |

BUONA
[ MEDIOCRE
[_1SUFFICIENTE

[_]scarsa

T EZ(;NA

[]mepiocre
T suFFICIENTE

[]scarsa

/l @CA\\%:QPC {

AR

[] mepiocre

[_I SUFFICIENTE

O SCAR

STOVIGLIE |

i
/[Zﬁom\ /Qﬁom Zguom

[] MEDIOCRE
{__] SUFFICIENTE

D SCARSA

e )

[_] MEDIOCRE
[ ] SUFFICIENTE

[]scarsa

[ IMEDIOCRE
[_I SUFFICIENTE

[]scarsa

L SRuBs No

[_] MEDIOCRE

[ SUFFICIENTE

[]scarsa

1€Q

Non g
m%ﬁ%@e@mj IFU To TR BfH&@ [C

MENU DEL GIORNO

Eventuali Note

FFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

DIETE SPECIALI E ;l EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

DISTRIBUZIONE PASTI

[_] SUFFICIENTE

[ surricienTE

[[] caorico € pisoreanizzato

[ ] caorico £ pisoreanizzaro

Sopraliuogo eseguito in dataA /(“‘L/ ’UJ Z @

FIRMA @i@_m

3 N
NOME E COGNOME Mge;__\ﬁm;m .
NOME E COGNOME FIRMA
NOME E COGNOME FIRMA
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@, VALUTAZIONE DEL MENU ) AQ ‘\4\1 (&,
PRIMO A& sscouocﬂ) CONTORN FRUTTA ' DESSERT
| TEMPERATURA Qcﬁoo /[Zﬂl‘ALDO /Z!amo " | Meawo ] caLbo
[ TIEPIDO {_| TIEPIDO I TIEPIDO {1 TIEPIDO L] TIiEPIDO
[] rrebDO [] FreDDO []FrREDDO JZéEDDO []FrEDDO
| COTTURA [JEccessiva [] eccessiva [ ] EccEssiva ] eccessiva [ ]EccEssiva
%‘ GUATA /'Z,/ ADEGUATA /Z@mum ] ADEGUATA || ADEGUATA
’ []scarsa [] scarsa [ ] scarsA [] scarsa []scarsa
SAPORE /Z/GRADEVOLE /E:]/GRADEVOLE [ GRADEVOLE [] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
o
§ [ ] ACCETTABILE [ 1 ACCETTABILE ZJA/ccmAalLE [ | ACCETTABILE |1 ACCETTABILE
; [ NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE JZN/ON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE
' [} saLaTO [ sawaro [] saLaro [ ] MATURA
I msiPiDo [_]INSIPIDO [ INSIPIDO ) /Ej"ﬁ?oppo MATURA

[Jroco conpiro | []Pococonbiro | [_]Pococonpmo | []ACERBA

[Imotro conpito | [ ] MoLto conpito | [ MoLto conpimo | [] GuasTA

ggﬁ’g&i ] ABRONDANTE (] ARRONDANTE [} ABRONDANTE (] ARBONDANTE . | [ | ABBONDANTE
/[Z}s/UF;ICIENTE [] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE || SUFFICIENTE

[]scaArsa SCARSA SCARSA [1scarsa [ ]scarsa

GIUDIZIO [ 1suono ] BUONO [] BUoNoO [ 1suoNo [ 1suono

GLOBALE

/Z;'/SUFFICIENTE /Z_Z{UFFICIENTE )’%FHCIENTE /Qfsﬁmcmms [ ] SUFFICIENTE

[ ] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ NON SUFFICIENTE

La frutta viene servita a meta mattina? La pasta viene condita in refettorio? L'Insalata viene condita in refettorio?
M Q,@s /Z{.’"‘.No A o

L O

Il pane @ gla presente sui tavoll? Il pane servito & dl tipo Il pane & di qualita
[st 4 ( )Zﬁ;r:co L TEGRALE )ZQONA [ Imebiocre [ ] SCARSA

Eventugli Note 4 (N\QQG/ A1 f/QJUUUJQY' (L%T( HPC%%%%
B %:zm@;ta RS TN S ONE S el T e
1- TORRL WO onir AOANCE. WOUL © JA CIN

M%:) 2° L sl M%@LP\-&LQ H'{}T %u@\«&}'

GRADIMENTO DEL PASTO ﬁﬂmw\rr e WJ LSyE
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[ ] INFANZIA DEI MILLE

[ ] INFANZIA PETRARCA

[ ] INFANZIA ROBBIOLO

[ ] PRIMARIA MASCHERPA [ | PRIMARIA 1° MAGGIO

If menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

/a/;l E—_' NO (se NO perché
¥

[ Ino

\iengano serviti menu diversi da queiio indicato neiia tabelia dietetica (diete speciaii o aitro)?
sl D NO (se Slperché

| congenitori termicl vengono apertl immediatamente prima della distribuzione del pasto?

PASTI SERVI)TI NELLA STRUTTURA

D654 (6
MENU DIVERSI SERVITI
No

ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE

__1 PRIMARIA ROBARELLO > : PR{MARIA ROBBIOLO | | SECONDARIA EMILIA D SECONDARIA TIiZIANO
MENU 0 ol ECONDO —CONTORNOr FRUTTA DESSERT
e (PAEMRCOD BN AR ﬁ?am@a
GIoRNO | THEMep Ao & UCEE || GRAC(NN( ' |
La tabella dietetica & ben esposta aliinternc dei refetiorio scolastico? BAMBEN; PREEENT} ;EREFETT’\ IT{*
se erché N° - /R\
[C]NO  (seNo perch ) __aj.>_\1'_. ,‘/6 +1o

[ JNo

| contenpitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni?

Il mezzo di trasporto & colbentato e internamente pulito?

Il tempo trascorso dall’arrivo del pasto alla

(] meno di 10 min.

[trat

La durata dell'intero pranzo &

0 e 20 min

NQ
distribuzione e
: )Zp%dei 20 min.

ntua ote /(

ﬁ?mf\@uﬂn NON ts&?@r‘( LA

tTst [TIno enodi 30 min. | |tra30e 60 min. | |piudi60 min.
Net refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?
[JUNEACALDO [ |MANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE [ ]FRIGORIFERO [ | CONGELATORE
PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
LABORATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETIORIO oLl | sEDE STOVIGLIE POSATE
/Z€UONA i /Z§UONA /Qﬁom /ZﬁONA UONA WNA /Bﬁom\
| [] MEDIOCRE [ ] MEDIOCRE [] mEDIOCRE | [ImepiocRe | [_|MepiocRE | [ |MEDIOCRE | [ ] MEDIOCRE
[ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE| [ | SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | [ |SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE
[ ] SCARSA []scarsa [ ] SCARSA ] SCARSA []scArsA } [_]SCARsA [] scarsA

*Q\Q\J(Q

'5 2 % %(v S, P\)gﬁ\‘l

SRS G > ADDITO

=N

\C\:\(x 3>A Qx\\g{’\m

me\\r © NXccocouo ¢

1%

Eventuali Note

MENU DEL GIORNO

DIETE SPECIALI /Z‘/

d STRIBUZIONE FLASTI

EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

MoLLL

[__] SUFFICIENTE

[ ] SUFFICIENTE

=

[ ] cAOTICO E DISORGANIZZATO

D CAOTICO E DISORGANIZZATO

NOME £ COGNOME
NOME E COGNOME

Sopralluogo esequito in Qatg/[ Mo g “{M MQ
Nowe £ coanome YL LSO 150 xAPo,\T/( N

FIRMA

FIRMA
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VALUTAZIONE DEL MENU

POANOC.

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA /lZfCALDO Qﬁmo /{;}tﬁoo [] cALDO [ ]caLbo
! y ,
[ ] TIEPIDO | TIEPIDO || TIEPIDO || TiEPIDO | [ | TIEPIDO
[ ] FrREDDO [] FREDDO []rrEDDO L}ﬁooo []FREDDO
COTTURA [ EccEssiva (1 Eccessiva [leccessiva [J eccessiva [Jeccessiva
; %;-\DEGUATA [ ADEGUATA | AADEGUATA ] ADEGUATA || ADEGUATA
[]scarsa [] scarsa [ ]scarsa []scArsa []scarsaA
SAPORE JZ{RADEVOLE /Z/c;;aADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
[ | ACCETTABILE || ACCETTABILE %CETTABILE [lacceTmABILE | [ |ACCETTABILE
[ ] NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE /Eﬂﬁ GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE
[ ] saLato (] sALaTo [] sALATO [] MATURA
[ JINSIPIDO [} NsIPIDO i1 INSIPIDO /E'ﬁaoppo MATURA
[JPoco conpiro | [_]Poco conpiro | [ ] Poco CONDITO [ ] AcErBA |
["JmoLTo conpito | [] MOLTO CONDITO | [] MOLTO CONDITO [ ] cuasta
F?(‘)"Q%T(;TN‘E {1 ABBONDANTE | "] ABBONDANTE ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE
JZﬁJFFICIENTE _ ﬂ’ﬁ’umcmmﬁ /ES/UFnanNTE [ SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE
[ ]scarsA /[}'S’CARSA N | [lscarsa [ scarsa [IscaArsA
glLUoDBlf\ILOE [ 1BuoNo [ Buono [ BuoNo [ 1suoNo [ ]BuoNo
/ZGUFFICIENTE LT SUFFICIENTE mmcmme || SUFFICIENTE [ | SUFFICIENTE
[ ] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [] NON SUFFICIENTE | {” | NON SUFFICIENTE [ ] NON SUFFICIENTE

Ma [ Mo
L_—.,.l S ,’ ‘_J P‘V

=

s NO

Eventuali Note

Il pane & gia pre

La frutta viene servita a meta mattina?

nte sui tavoli?

La pasta viene condita in refettorio?

i

c T o
st | iN

L'insalata viene condita in refettorio?

Il pane servito & di tipo

/Z/BlANco [ ] INTEGRALE

Il pane & di qualita

/Z]ﬁom\ [ |MEDIOCRE [ ]SCARSA

GRADIMENTO DEL PASTO

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
i 1 1A ] 1A [l 1A ] 1A ] 1A
/12/ PA A ea L A 1 pA ] PA
7 PR O] PR [] PR 7R O] PR
] TR 1 TR 1 TR 1 TR 1 TR
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

“@\INFANZIA DEIMILLE | ] INFANZIA PETRARCA [ |INFANZIAROBBIOLO [ | PRIMARIA MASCHERPA ] PRIMARIA > MAGGIO
*

T PRIMARIA ROBARELLO [ _| PRIMARIA ROBBIOLO Essccgmmm EMILIA || SECONDARIA TIZIANO

MENU N PRIMO .QSEL%NDOEQ _CONTORNO 77 thTTA DESSERT
DEL | RO Bl TR A QUE

GIORNO | oz suR0. | ARPOS@ Lo 3.\§Q C

La tabslé dletatica & ben esposta allinternc del refettorlo scolastico?

sl DNO ( sa NO perché )

PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
NG
)

-

il menu del glorno corrisponde a guello indicato nella tabella dietetica?
A D NO (se NO perché

Vengono serviti meni diversi da queilo indicato neila tabeila dietetica (diete spaciali o aliro)?
7 i ~ 9 »"\ " i A
sl DNO {se Sl perché 6%‘.\'&/‘&‘@1-{' % \’wS;)\) W_‘

{ contepitor termicl vengona apert! lmmedfatame(te prima della distribuzlene del pasta?

N @ TS

ADDETT! g DISTRIBUZIONE
N -]

BAMBI lﬁf N ﬁ"TORIO
N AL NBe

( MENU DIVERSI SERVITI -
1R oy

G

st [lno
| contenitori termicl utilizzati sono pulitl @ In buone condizioni? Ii tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione &
st [Jno [Jmenoditomin. [ ]tral0e 20 min, { di 20 min.
Il mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo &
As [1no I meno di 30 min. |Xtra 30 60 min. [ |pit di 60 min.
1 Nel refettorlo sono presenti alcuni dei sistemi di nimento della temperatura sotto elencati?
[CJunea calDo [ ] MANTENITORE SCALDAVIVANDE | | FRIGORIFERO [ | CONGELATORE
PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
LABORATORIO | LINEASERVIZIO | REFEFIORIO |  TAVOLI | sEDE STOVIGLIE POSATE
=AU
Xiauom ZX{uomx ngauomxb ni /%UONA /B\EUONA _,E@om\ : _,E;Bﬁomx
[] MEDIOCRE [] mepiocrE [JmepiocRe | [ImebiocRe | [|MEDIOCRE | [ ]MEDIOCRE [] meplocre
[_| SUFFICIENTE 1 SUFFICIENTE [} SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE T | SUFFICIENTE | [_| SUFFICIENTE
[]scarsa []scArsA [JscarsA }_MD)SCARSA [C1scarsa [1scarsa ] scarsa

R

b

Eventuall Note 1[\\; &N l\\\}

Wi RSO WeAS. BNO (L

- S S
< TRAC (SSe _

™.¢ S . S
N Dt O30
%
MENU DEL GIORNO
DIETE SPECIALL

DISTRIBUZIONE PASTI
CIENTE E BEN ORGANIZZATO | SUFFICIENTE

1__!—:{ EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

[] caoTico E DISORGANIZZATO

T ]surFicileNTE ] CAOTICO,E DISORGANIZZATO

i euQ Do

’ Ay« N N <
- Eventuall Note “ % / \Q/ \X’\%{)Sf)_)"\“
‘ ééﬁ o N

RQ  cpieron©

T e (O nlos)
g K ul\

D QO via,

[ L

CC U 1A\

) vZ)
—g? K jgp O é@ < T 1
Sopraliuogo esegiilto in data. il "(u W/ S
~ i . Y : 4 4
NOME E COGNOME 2friiwe WK gy She FIRMAN QAL UL O
NOME E COGNOME FIRMA —
NOME E COGNOME FIRMA




- VALUTAZIONE DEL MENU
PRIMO T SECONDOR Y. CONTORNO 4] FRUTTA . DESSERT
TEMPERATURA Mwo %wo . mmo 1< []eaLbo []ecapo
[ ITeErPiDO { | TiEPIDO [ TiEPIDO i TIEPIDO [ TEPIDO
[]FreODO [ ] FREDDO [ rreDDO mcono []rreDDO
| COTTURA [ eccessiva [] eccessiva [ eccessva [] eceessiva ] eccessiva
! ADEGUATA P NADEGUATA T AREGUATA ] ADEGUATA || ADEGUATA
f ] SCARSA [] scarsa []scarsa []scarsa ] scarsA
SAPORE /%RADEVQLE %RADEVOLE GRADEVOLE Qs(wzvoua [ GRADEVOLE
[ ] ACCETTABILE || ACCETTABILE 'ij ACCETTABILE | [ | ACCETTABILE |1 ACCETTABILE

[ NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE
[} saLato [ ] saLaro [ saLato [ ] maTuRA
"] mnsipiDo I NsiPIDO i1 INSIPIDO [_| TROPPO MATURA

[Jroco conpmo | [jrococonpimo | [{pococonoimo | []Aceraa

[Jmotro conpito | [ movro connito | [] MOLTQ CONDITO [] cuasta

QUANTITA %BBONDANTE 1 neRONDANTE %aommmc UABBQNDANTE . 1 [l asBoNDANTE

- PORZIONE
[ SUFFICIENTE (E@mcmms [ SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE L] SUFFICIENTE

] /?tARSA ] ;(ARSA 1 SCARSA []scarsa [Iscarsa
GIUDIZIO “Fievo oND %JONO ["1suono BUONO
| GLOBALE HBUONO < bt L
| ] SUFFICIENTE {1 SUFFICIENTE [_| SUFFICIENTE LX@FHCENTE [ | SUFFICIENTE
[] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE ] nON SUFFICIENTE
ta viene servita a meta mattina? pasta viene condita in refettorio? L'insalata viene condita in refettorio?

Laf
Xist [ ino sl [ Ino DA [ino

Il pane & gla presente sui tavoll? It pane servito & dl tipo Il pane & di qualita

)Xlsl [l:lno %Auco [ INTEGRALE []suonA [ ] MEDIOCRE %CARSA
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Eventuali Note

GRADIMENTO DEL PASTO
., PRIMO _ SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
INDICE DI NG
GRADIBILITA )2\1‘1\ /2< A ,/K TA L U T
, 1 PA [ Pa [T PA ,‘%PA 1 pa
O PR 1 PR 1 PR C1 PR L1 PR
1 TR 0 TR 0 TR O TR [1 TR
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

p
MNFANZIA DEIMILLE [ ]INFANZIA PETRARCA [ ]INFANZIA ROBBIOLO [ | PRIMARIA MASCHERPA [] PRIMARIA 1° MAGGIO

[] PRIMARiA ROBARELLO [ PRIVARJA ROBBIOLO [ ]SECONDARIA EMiLiA || SECONDARIA TIZIANO
o 2 2 e

MENU PRIMO=S]  SEconD0 )| CONTORNO FRUTT DESSERT

e He | = C NO_ T
DEL .5\1 - —~ Y =

D NO (seNO perché )

“* It menu del giorno corrisponde a guello indlcatg_‘sel!a tabella dietetica? PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
/ZR D NO (seNO perché ) N°

Vengono serviti menu diversi da quelio indicato neiia tabefia dietetica (diete speciali o altro)? MENU DiVERfLSEg iqlu{ ‘A C&p
DS] m\lo ( se Sl perché ) N° 5 E;[ K

La tabsiia dietetica & ben esposta allinterne del refetioilo scolastico? BAMBINI iiirm IN RrFErTORIO
sl N° N S’E l )

{ con rl termicl vengono apert! immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE
CIno N°
| contenitori termici utiizzati sono pulitl @ In buone condizioni? Il tempo trascorso dall’arrivo del pasto alla distribuzione &
)Zgl Clno [Jmenoditomin. [ Jtrat0e20min. []piudi20 min.

Il mezz6 dl trasporto & coibentato e internamente pullto? La durata dell'intero pranzo ¢ i
(st [ Ino Tmeno di 30 min. | | tra 30 e 60 min. ﬁédi 60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di man mento della temperatura sotto elencati?

[Junea calbo [ MANTENITORE SCALDAVIVANDE [ | FRIGORIFERO [ | CONGELATORE
PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
LABORATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETTORIO TAVOL- | SEDIE STOVIGLIE POSATE
/Qﬁ)m /Zﬁom /Zfl;om\ /(ZbﬁNA mNA )Zﬁlomx . /Erﬂmn
[[] mepiocre [] mepiocre 7 [JwmepiocRe | [_] MEDIOCRE | [} mepiocre | [ ImepiocrRe | [ ] MEDIOCRE
[__| SUFFICIENTE | SUFFICIENTE [ I SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | SUFFICIENTE | [_| SUFFICIENTE
[C]scarsa O SCARSA [} scarsa | [scarsa [T]scarsa [C1scarsa []scarsa

Eventuall Note - T (1 u \l

= GeMonubh- Coo G’OU»M QOA\HQOEUI‘HG_
o G Aude. ceuia fOd GRS,

14
: DISTRIBUZIONE PASTI
MENU DEL GIORNO WNH E BEN ORGANIZZATO []surricieNTe  [] CAOTICO E DISORGANIZZATO

DIETE SPECIALT ‘ ‘_,' EFFICIENTE £ BEN ORGAMIZZATO {j SUFRCIENTE D CAOTICO E DISORGANIZZATO

1

Eventuali Note

-4

A\ 7
Sopraliuogo eseguito in datQj_/ J K -
nowe £ cocnome 14 \ 224 S A'( AN"—( N R

NOME E COGNOME FIR (
NOME E COGNOME FIRMA




5 VALU IA(JLIUNI'. UEL MENY T(ELA
~, PRIMO 6 SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
! TEMPERATURA CALDO [] eatpo []caLbo [ ] cabo []eatbo
-‘f /1 TIEPIDO [ TIEPIDO [ TierPIDO i TIEPIDO I TEPIDO
[[]rreDDO FREDDO %EDDO gfnsboo []FrEDDO
| COTTURA [Igccessiva [ eccessiva [ eccEssiva [] eccessiva [Jeccessiva
| ADEGUATA 1 ADEGUATA | ADEGUATA ] ADEGUATA || ADEGUATA
] scarsa []scarsa []scarsa []scarsa []scArsA
SAPORE GRADEVOLE ’%RADEVOLE GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
[ ] ACCETTABILE || ACCETTABILE [iaccETTABIE | [ _|ACCETTABILE 1 ACCETTABILE
[]NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ NON GRADEVOLE | [|NON GRADEVOLE | [|NON GRADEVOLE
[ saLaro ["] saLato [} saLaro [ ] MATURA
[ ] nstPDO i NsiPIDO i1 INSIPIDO [_| TROPPO MATURA
[Jroco conpiro | []poco conpito | [_]Pococonpmo | []AcErBa
[Imovvo conpito | [ ] moLro conpito | [|mowvo conpito | [] cuasTa
33?57&? ] ABBONDANTE (1 ABBONDANTE ! ARBRONDANTE [ ] ABBOMDANTE . | [_|ABBONDANTE
%FHCIENTE %FFICIENTE }Z{éumcumm %umcmms ] SUFFICIENTE
' g SCARSA [ scarsa [1scarsa ' []scarsa [1scarsa
gg’;‘z\'& ONO )Z@ONO /?;ﬁuouo [ 1suono ] suono
{__| SUFFICIENTE [ | SUFFICIENTE [_] SUFFICIENTE Ksumcmms [ ] SUFFICIENTE
[ NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [] NON SUFFICIENTE | [_] NON SUFFICIENTE
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sl

La frutta viene servita a meta mattina?
[ino

Il pane @ gla presente sui tavoll?

La pasta viene condita in refettorio?
s o

!I pane servito & dl tipo

L'{nsal ta viene condita in refettorio?

A% [ine

il pane & di qualita

[Jsl No BIANCO [ | INTEGRALE IB@ONA [TIMEDIOCRE | ] SCARSA
Eventuali Note
GRADIMENTO DEL PASTO
BRiffo SECONDO CONFORNO FRUTTA DESSERT
INDICE DI
GRADIBILITA JZ/ A )2/ TA )Z’/ TA JZ/ TA O m
1 PA 1 PA 0 Pa 1 Pa 1 PA
O PR 1 PR O PR O PR 1 PR
1 TR 1 TR 1 TR 1 TR 1 TR
2




12 March 2026 14 1

Controlli Plessi scolastici Buccinasco agggo \\Q{ULQ

Buongiorno,

In data odierna mi sono recata al Plesso Mille infanzia.

Menu=pasta al pesto, formaggio spalmabile,carote,budino

Pasta al pesto, cotta al dente ben condita, tiepida, e gusto saporito. Porzione giusta+bis x alcuni
Formaggio buono,gustoso,ma come gia detto e difficile da aprire, abbiamo dato alle insegnanti dei coltelli a
seghetto x poter aprire le confezioni.

Le carote ben cotte,insipide

Budino gradito alla vaniglia, ma preferiscono quello al cioccolato o lo yogurt.

ka frutta nonostante io chieda di variare, presentano sempre mele e banane.

Evidenzio giuste quantita,laboratorio pulito,aule pulite.
®

o
# occasione del nuovo menu volevo richiedere come fatto in precedenza che i finocchi e le carote vengano

gostituite da puré,spinaci,zucchine trifolate.
Moltre chiediamo che venga lasciato nel menu le lasagne e i ravioli magari con burro e salvia, visto che le
f@sagne piacciono molto e i ravioli si possono mangiare anche d'estate.
a pizza questa settimana era cruda.

hamburger e i bocconcini di pollo erano crudi,

i conseguenza sono stati totalmente buttati come da mie foto inviate precedentemente.
Moltre avevamo eliminato dal menu il fagottino di pesce bianco, immangiabile, ma ho visto che viene ancora
dato e viene automaticamente buttato.
fhserire nel nuovo menu le cose che abbiamo richiesto e cercare di avere frutta varia e yogurt x i bambini.
gordiali saluti
Maria Luisa Tarantino

viato da Libero Mail

COMUNE DI BUCCINASCO (Ml
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}ILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

MNFANZIA DEIMILLE [ INFANZIA PETRARCA [ | INFANZIA ROBBIOLO

[ ] PRIMARIA MASCHERPA [ | PRIMARIA 1° MAGGIO

E[ NO (seNO perché }
Il menu dev giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

[_—_J NO (se NO perché )

altroJ'
LN/ \@\ ()(

serviti menu diversi da quelio mdlcam neiia tabeiia dietetica (diete SpeClall

Vengo
)Z)OD NO (se Slperché /( hf‘}C< /XT(K,\\"—)\\ \i\\\‘\

mente prima della distribuzione del/pasto?

orl termicl vengono apertl immedlat

M Ino

| cont

sl

{__| PRIMARIA ROBARELLO ] {wlbnéjﬂ ROBBIOLO t__J SECONDARIA EMILIA Q ECONDARIA TIZIANO
MENU NDQO. \ CONTORNON FRUTTA DESSERT
DEL DA%Q if (A‘L 4\@@5‘6&&6 AP BLUM N
GIORNO ) SNO %l}cﬂ%\ L VANGU A
La tabgla dietatica & ben esposta all'interno del refettorio stolastice? BAN

PASTI SERVITI NE

MENU Di\n-_RSi SERVITL a? (

Ne Ao MENH
ADDETTI Ag DISTRIBUZIONE

No‘.?.mﬁ 'f’ﬁr( ih e RE "TT::X\EQL—

LLA STRUTTURA

'\

| contepitari termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni?

Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla disribuziope @

£

Eventuali Note

[ Ino N@/Q'( [ ]menodito min. [ ]tra10 e 20 min. it di 20 min.
Il mezzo di trasporto @ coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo &
/_/!Sl [ Tno [ [menodi30 min. | |tra 30 e 60 min. | pius di 60 min.
Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di maptenimento della temperatura sotto elencati?
[JUNEA CALDO [ ] MANTENITORE %ALDAVIVANDE [ ]FRIGORIFERO [ | CONGELATORE
| 'PULIZ\IA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
LABORATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETTORIO TAYOL! | SEDIE STOVIGLIE POSATE
/Zﬁom /E]/BUONA /Z/BUONA BUONA BUONA /@BUONA : /ZﬁNA
[_] MEDIOCRE [ ] MEDIOCRE []MeDiocRe | [|MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ IMEDIOCRE | [ ] MEDIOCRE
[ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | [_| SUFFICIENTE
[ ]scarsa [ ]scarsa [ ] SCARSA []scarsa [ ]scarsa [ ]scArsA [ ] scARsA
Eventuaii Note
DISTRIBUZIONE PASTI
MENU DEL GIORNO “TEFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [__| SUFFICIENTE [ ] cAOTICO E DISORGANIZZATO
DIETE SPECIALI /Z_[/EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [ ] SUFFICIENTE [ ] cAOTICO E DISORGANIZZATO

o=
Sopraliuogo esequlto in data_ (9,0 _o_L_b_

W G MJ\'N’\(\YO

NOME E COGNOME

NOME £ COGNOME

FIRMA

NOME E COGNOME
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N
PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA | [™] cALDO ] cALpo ] cALDO [] cALDO | [Jcawo
wﬁg/ﬁ(sgﬁé\@%mpm L_| TIEPIDO | TIEPIDO i TIEPIDO [ | TEPIDO
) [] FREDDO Bﬁ-‘REDDO [ ] FrEDDO _B’\ﬁzmno []FREDDO
COTTURA [ eccessIva [JEccEssiva []EccEssiva [ eccessiva []eccessiva
i%aasum [ ] ADEGUATA || ADEGUATA ] ADEGUATA || ADEGUATA

[ ]scarsa [] scarsa ] SCARSA [ ] scArsA [ scARsA
BAFLEE T&GRADEVOLE ﬁGRADEVOLE ;&GRADEVOLE (GRADEVOLE [ GRADEVOLE

[ | ACCETTABILE || ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ |AccETTABLE | | ACCETTABILE

[ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE [ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE

[]sALaTo [] sALato [ ] sALATO [ ] MATURA

[ ] INsiPIDO ] nsipiDO i1 NsiPIDO [ | TROPPO MATURA

[Jroco conpimo | []Poco conpimo | []Poco conpimo | [ ] ACERBA

["Imovvo conpito | []moLto conpito | [ MOLTO CONDITO [] cuasta
ggﬁggm [ ] ABBONDANTE [ 1 ABBONDANTE ] ABBONDANTE [} ABBONDANTE I ABBONDANTE

;_,EIS/UFFICIENTE :[__%;IEUFFICENTE /E{EUFFICIENTE )}";(SUFHCIENTE [ ] SUFFICIENTE

[ ]scarsa [ ] scarsa [1scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa
gL%D;f\BE D BUONO "] BUONO [ ] BuoNo 1 BU?NO [ 1BUONO

LK SUFFICIENTE /EUFFIC!ENTE _/ESQUFFICIENTE J _EX[EU.FFICIENTE || SUFFICIENTE

" [ ] NON SUFFICIENTE | [] N;)N SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE

Il pane & gia prt

[’_jsl

La frytfa viene servita a meta mattina?
/ﬁ [ino

nte sui tavoli?

/

Eventuan Note (D = \C\\LQ)\)\Q

-i NO

La pa
715l

viene condita in refettorio?

Il pane servito  di tipo

Blanco [ | INTEGRALE

HV\D&

/ORaén

L'insal

A I
Y {St |_iNO

Il pane & di qualita

[] BUONA [ | MEDIOCRE /]ZIQRSA

Viene condita in refettorio?

L*\%@m\\s\q NO c,\A‘@/

Tt T ARG aSTaNE

-

B AR P\G?VVQ{&/

mczﬁ(l&e@

©oce onlein] i

3N

GHAB

e

/ W/O L O Q,Q/\MGRAD]MENTO DEL PASTO BoNe & w
ld__.,——i——:PRWE:j:SEEENB&- CONTORNO FRUTTA DESSERT
e \
é";?,'\f;fg?ﬂn " 1 TA 1 1A TA L] ™ O 1A

e D A Al

4 . .
/E}PR ] PR ] PR 7 PR ] PR
] TR 1 TR O T 0 TR []

»K 224 <RuUB
(S SUESSS

A

‘\“\NC &CJ\‘(
’BQES'L( \ \/UL\Q AN
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CARSECE N
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HA L crelid

(?/ 3\26

RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’O?GANIZZAZIONE DEL SERVIZIO
N\

[ ] INFANZIA DEI MILLE [ ] INFANZIA PETRARCA

[ ] INFANZIA ROBBIOLO

PRIMARIA MASCHERPA I:l PRIMARIA 1° MAGGIO

|| PRIMARIA ROBARELLO || PRIMAR|A ROBBIOLO SECONDARIA EMILIA | SECONDARIA TiZIANO

MENU ﬁPRlMO S SECONDO CONTORNO ¢ FRUTTA ¢ DESSERT
GIORNO P2za | Teoscuue [T %pi cupi | ARANG
La tabella dietetica & be:.;gpasta a;_;nter“.o del refettorio scolastico? BAMBINI PRESENT! IN REFETT .um».:ai

e o

DISTRIBUZIONE PASTI

MENU DEL GIORNO

DIETE SPECIALI ]

Eventuali Note

JZ/EFHC!ENTE E BEN ORGANIZZATO

| EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO

E] SUFFICIENTE D CAOTICO E DISORGANIZZATO

[ | SUFFICIENTE [ ] cAOTICO E DISORGANIZZATO

§ - e~ N A~AA A
Sopraliuogo esequito in data AT/ =2y SO
nowe £ coonome T AL S TTEY ég’l\kj NQ FIRMA- j‘ T\EMKC
NOME E COGNOME FRMA
NOME E COGNOME FIRMA

H - RE

/' O D j/
ﬁs‘ I:] NO (se NO perché ) ‘L_L} hﬁ(;\ —
It menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica? PASTI SER}I_TI NELLA STRUTTURA

° Y o
X | [__] NO (seNO perché ) N A

venqono serviti menu diversi da qUQIIO |ncncato neiia tabeiia dietetica ((1!9!9 specmn (o} altrO)’ MtNU Lq ﬁ SERVITI §

%l DNO ( se Sl perché \j (\j}ﬂAi\](ih ) —_&N\h\

| contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETTI! ALLA DISTRIBUZIONE

51 D NO N° ——F—,)_—__

| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall’arrivo del pasto alla distribuzione &
JXsl [INo [ Jmenoditomin. [ ]tra10 e 20 min. ﬂ pil di 20 min.

Il mezzo di trasporto e coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo &

NSl [ INo [ |menodi3omin. | |tra30e60min. | |piudi60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?
E@NEA CALDO [ |MANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE [ | FRIGORIFERO [ | CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
LARORATORIO LINEA SERVIZIO REFETTORIO TAYOLI ! SEDIE STOVIGLIE l POSATE
bl B . S it BV SO Bt otk

’Q/BUONA ‘)]ZﬁJONA JZ{UONA /Z/BUONA [~1BUONA _TBuona E]/ BUONA

[ MEDIOCRE [ ] MEDIOCRE [_|MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ | MEDIOCRE

[ ] SUFFICIENTE | ] SUFFICIENTE | | SUFFICIENTE | [ [SUFFICIENTE | [ |SUFFICIENTE | [ |SUFFICIENTE | | | SUFFICIENTE

[ ]scarsA [ ]scarsa [ ] ScARsA [ ]scarsa [ ]scArsA [ ]SCARsA [ ]scarsa |

Eventuali Note ,i\ LQ \ 132 A= BT ,L(NK 2’93\ SIS r)){_u(' @aﬂ((/u. B

1) Boscwiio. SARS0 ATl . NoN Weuo | kae
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- :L A A( 41 (\ l:-l
<9
T ZZA 5. YALUTAZIONE DEL MENU
PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA | ] caLDo [ cALbo []capo [ TcaLpo [ lcALpo
’ %EPIDO || TIEPIDO || TiEPIDO || TIEPIDO | TiEPIDO
[ ] FrEDDO :@/\F?EDDO 'E’FREDDO [E(REDDO [ ] FREDDO
COTTURA [ ] EccEssIvA [ ] Eccessiva [ ] Eccessiva [ ] EccEssiva [ ]EccEssIva
| D ADEGUATA || ADEGUATA /E};Q’)EGUATA [ ] ADEGUATA |1 ADEGUATA
[ ] scARsA %&RSA [ ]scarsa [ ] scarsa [ ]scarsa
SAPORE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE %ADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
>:(ACCETTAB|LE i | | ACCETTABILE [ | ACCETTABILE %CETTABILE | | ACCETTABILE
|| NON GRADEVOLE MON GRADEVOLE [ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE
[ ] saLaro [ ] saLato [ ] MATURA
| [ TinsiPiDO [ Jinsiipo | [Xwsiebo | [ |1 TROPPO MATURA
[ JPococonpiTo | [ ] Poco conDITo | [ | POCO CONDITO | [ | ACERBA
[ ] MoLTo conDITo | [ | MOLTO CONDITO | [ | MOLTO CONDITO | [ | GUASTA
ggAR’;lTém [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [] ABBONDANTE ["] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE
%UFFICIENTE %UFFIC!ENTE Q@FFIGENTE )ZQUFFIUENTE """ SUFFICIENTE
r rd N
[ 1scarsa [ ] scarsa [ 1scaArsa [ ]scarsa [ ]SCARSA
GIUDIZIO ["1BUoNO [ BUONO [l 8UoONO [ 1BUONO [ Tsuono
GLOBALE ' — -
/@(surnasuz KUFFICIENTE > SUFFICIENTE P SUFFICIENTE || SUFFICIENTE
[ ] NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE

L.t

] sl%ﬁvo

Eventuali Note

La frutta viene servita a meta mattina?
Mg %e
L 1St LANO

Il pane & gia presente sui tavoli?

La pasta viene condita in refettorio?

Il pane servito & di tipo

E'\BIANCO [ ] INTEGRALE

Il pane @ di qualita

[ ]BUONA [ |MEDIOCRE _ ZSCARSA

L'Insalata viene condita in refettorio?

GRADIMENTO DEL PASTO
PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
INDICE DI
GRADIBILITA D TA D TA D TA D TA D TA
X PA ,D<PA Skpa X Pa ] Pa
] PR ] PR ] PR ] PR ] PR
] 1R ] TR ] TR ] TR ] TR

2
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52 |2% Hascword

RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’()RGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[T]INFANZIA DEI MILLE [ | INFANZIA PETRARCA || INFANZIA ROBBIOLO /7] PRIMARIA MASCHERPA || PRIMARIA 1° MAGGIO

[ ] PRIMARIA ROBARELLO [ | PRIMARIA ROBBIOLO [ | SECONDARIA EMILIA [ | SECONDARIA TIZIANO

MENU PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
DEL  "™BSON | TRSOSA  [TAG | ARNCE
GIORNO |G RCENLE| AL TORWEE ©
La tabella dietetica & ben esposta all'interno del refettorio scolastico? BAMBINI PRESENTI IN REFETTORIO
si [ ]NO  (senNo perche . ) N° M
Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica? PASTI SERVITI NELLA STRUTTURA
@./si [ INO (seNO perché ) Ne_
Vengono serviti menu diversi da quelio indicato nella tabella dietetica (diete speciali o altro)? MENU DIVERSI SERVITI
[SK§l []NO (sestperche DVANCH - Csf \AC y | N° 5
I contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE
Xs [Ino NSO
| contenitori termici utilizzati sono puliti e in buone condizioni? Il tempo trascorso dall'arrivo del pasto alla distribuzione &
[ ]si [ ]no . [X?neno ditomin. [ |tral0e20 min. [ _|piu di 20 min.
Il mezzo di trasporto & coibentato e internamente pulito? La durata dell'intero pranzo e
[ s [ ]No [ ]meno di30 min. [ |tra30e60min. [ ]| piudi60 min.

Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

[ JUNEA CALDO [ |MANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE [ | FRIGORIFERO [ ] CONGELATORE

PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

LABORATORIO LINEA SERVIZIO REFETTORIO TAVOLI SEDIE STOVIGLIE POSATE
[XBuona euona $<T BuoNa > Buona ] Buona < JBuona 4] BUoNA
[ | MEDIOCRE [ | MEDIOCRE [ IMEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE | [ |MEDIOCRE

[ SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE

[ ]scArsa L_]scARsA [ ]scArsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ] scarsa

Eventuali Note

DISTRIBUZIONE PASTI
MENU DEL GIORNO {C] EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [ ] SUFFICIENTE [_] cAOTICO E DISORGANIZZATO

DIETE SPECIALI @‘EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO (] SUFFICIENTE (] cAOTICO E DISORGANIZZATO

Eventuali Note

Sopralluogo esequito in data R Ly _Co

NoME £ coonoMe _LAR D SERQIEANT FIRMA ,/j%
NOME E COGNOME FIRMA

NOME E COGNOME FIRMA
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VALUTAZIONE DEL MENU

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT

TEMPERATURA | [S4'calpo X caLbo E/CALDO [ ]capo [ ]caLpo

[ ] TePDO [ ] TEPIDO [ ] TiEPIDO [ ] TiEPIDO [ ]TEPIDO

[_|FREDDO [_] FREDDO (| FREDDO [_|FREDDO [_|FREDDO
COTTURA []Eccessiva [ ] ECCESSIVA []Eccessiva [ ]eccessiva [ JEccEssIvA

@ADEGUATA [ ApEGUATA X] ADEGUATA (] ADEGUATA [_| ADEGUATA

[ ]scArsa [ ]scarsa [ ]scarsa [ ]scArsa []scarsa
SAPORE [ GRADEVOLE [ GRADEVOLE [ GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE

[ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ] ACCETTABILE [ ACCETTABILE

[_]NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE

[ ]sALaTO [ ]saLato [ ]sALato [ ] MATURA

[_]INsIPIDO [ ]iNsipido [ ]INsiPiDO [_] TROPPO MATURA

[ ]poco conpiTo [1Poco conpito | [_]Poco conpiTo [ ] AcErBA

[_]MoLro conpito | []moLto'conpito | [ ] MoLTo conpito | [] GuasTa
ggﬁggm [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABBONDANTE [ ] ABRBONDANTE [ | ABBONDANTE

[ X SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE

[ Tscarsa [ 1scarsa [ 1scarsa []scArsa [ Iscarsa
g:_ti)Dalxzx:_% [_]suono []BuoNo [ ]BuoNo []BiroNo D BUgNO N

[ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE

[ NON SUFFICIENTE | [] NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | | ] NON SUFFICIENTE

La frutta viene servita a meta mattina?

Vst [Ino
Il pane & gia presente sui tavoli?
st [Ino

Eventuali Note

La pasta viene condita in refettorio?

Llsi [Ino

Il pane servito & di tipo

@ BIANCO [ |INTEGRALE

L'insalata viene condita in refettorio?
[ Isi []no

Il pane é di qualita
[ ]BuOoNA [ ]MEDIOCRE [ ]SCARSA

GRADIMENTO DEL PASTO

PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
creomurra | 1 TA O 1A ] T O 1 T T
L1 PA X PA T pa ] Pa ] PA
% PR ] PR ] eR ] eR ] PR
L] TR L1 TR (] TR ] TR 1 TR

2
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RILEVAZIONE DELLA GRADIBILITA DEL PASTO E DELL’ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

] INFANZIA DE nu\mezm PETRARCA | |INFANZIA ROBBIOLO [ | PRIMARIA MASCHERPA (] PRIMARIA ° MAGGIO
I | PRIMARIA ROBARELLO [} PRIMARIA ROBBIOLO il SECONDARIA EMILIA | _| SECONDARIA TIiZIANO
MENU = PRiMO & ONDO_{H CONTORNOS; JrJ FRUTTA __|  DESSERT
DEL Ccs ow N
o WA \’b J A
GIORNO._| 00 ek ; CM;Y@, , G

g
La tabella distetica & ben esposta allinterno del refetiorlo scolastico?

l:l NO (seNO perché

()

BAMBIN} PRESENT! iN REFETTO
Bl v itieyy )

Il menu del glormo corrisponde a quello indicato nella tabella dietetica?

PASTI Sq‘? NELLA STRUTTURA

)Zﬂs\ [ Ino

l—] NO (seNO perché ) N° ’
Vanqano serviti meni diversi da quelio indicato neila tabeila dietetica (digte speciaii o aitro)? MENU DIVERSI SERVITI
| [INO (sesSiperchs q. ﬂeh&u &)’\ \'&E/&f\ ) N°_i_
! contenitor! termici vengona apert! immediatamente prima della distribuzione del pasto? ADDETT! ALLA DISTRIBUZIONE
Ne

N

1 conteniteri termici utifizzati sono puliti @ in buone condizioni? i tempo trascorso dall'arrivo def pasto alla distribuzione @
NO []meno di 10 min. [ ]trat0 e 20 min. fur ci 20 min.
1 1l mezzo di trasporto @ coibentato e internamente pulito? La dugata dell'intero pranzo &
st [ino ?énn di30omin. | |tra30e60 min. [ |piadi60 min.
Nel refettorio sono presenti alcuni dei sistemi nimento della temperatura sotto elencati?
[TJunea caLDO [ | MANTENITORE SCALDAVIANDE | | FRIGORIFERO  [_] CONGELATORE
PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE
LARORATORIO | LINEA SERVIZIO | REFETTORIO TAVOLI ! SEDIE STOVIGLIE POSATE
%om\ J%om g@m %’UONA D@H/ONA D.@NA JZ@ONA
[C] meptocre [ ] MeDIOCRE [mepiocRe | [ImeDiocRe | [IMEDIOCRE | [ |MEDIOCRE [ ] MEDIOCRE
[ ] SUFFICIENTE | SUFFICIENTE [} SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE T | SUFFICIENTE | [_| SUFFICIENTE
[} scarsa 4 SCARSA _ [ ]scarsa ™ SCARSA _ [1scarsa [[1scarsa [_]scARsA
Eventuall Note NB /{ A’\\Q LO) b A 'Q :;;)}L (C/}Q‘\ \Eg:. (Uu \\A— ?ﬂ SC(‘TNZ
\e—)*(?z'x,@ /1, QQN\%{}&, SRR cucenf APDu gt
4>LL_L * O QEUERLO _Q XX CACARLO P e
= fa ‘);ﬁ\[\t\/ /ﬂ AN DJ\: A/‘/“‘\k“ll\ i‘/{v

3° Q&zqu&\ \@uQ UV BisTRIBUZIONE PASTI -

X _ N
Eventuall Note () MLC&\\ ’)\’EEQ \if@;{/(:} UEZE/&Q

MENU DEL GIORNO %namﬂ: E BEN ORGANIZZATO ] surnc%vﬁr [] caortico E DISORGANIZZATO
DIETE SPECIALI EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO {_| SUFFICIENTE [ cmnco E DISORGANIZZATO

W "
&\&\@ﬁ@r% L

Lo 2055

Sopralluogo esequito in d Q\I&I

NOME E cosmome:AQ A-’w \oo L =

NOME E COGNOME FIRMA
NOME E COGNOME FIRMA




{
1]
{
i

VALUTAZIONE DEL MENU

~_PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA /mmo lE/KAmo [Jcapo []cawo [lcawbo
[_1TIEPIDO ] || TIEPIDO I mePIDO ! i TIEPIDO [_iTiEPIDO
[]rreDDO ] rrREDDO ){QREDDO mnzouo [ rreEDDO
| COTTURA [Jeccessiva [] eccessiva DECESSWA [] Eccessva []eccessiva
%sum 1 ADEGUATA ! ADEGUATA "] ADEGUATA || ADEGUATA
| [l scarsa [:l’;')CARSA [] scarsa []scarsa []scarsa
SAPORE jggmosvo;.z GRADEVOLE | GRADEVOLE /Qfﬁmosvoua [ ] GRADEVOLE
[ ] ACCETTABILE [ 1 ACCETTABILE &l ACCETTABILE [ ACCETTABILE | 1ACCETTABILE
[ ] NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [_]NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE
[saLaro [T] saLaro [} saLaro [] MaTURA
"] msipipo | INSIPIDO i_1INSIPIDO [_| TROPPO MATURA
[Jrococonpmo | [Jrococonomo | [_IPococonomo | [ ]AcERea
[ImoLvo conpito | [] moLto conpito | [_|moLvo conpito | [ ] GUASTA '
: ggg‘gg& ‘%BONDANTE Eﬁaaoummz ’E{BBONDANTE []ARRONDANTE . | [_| ABBONDANTE
[ suFFiciENTE [ ] SUFFICIENTE [] SUFFICIENTE SUFFICIENTE L_| SUFFICIENTE
[ scarsa [] scarsa [1scarsa ] scarsa [1scarsa
g‘LUODB'i'L% _E@ono /‘Q@uono /Tg(suono [ 1Buono [ 18uono
[_| SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE [__] SUFFICIENTE _E(&urncmms ] SUFFICIENTE
[ NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [ | NON SUFFICIENTE | [] NON SUFFICIENTE | [_] NON SUFFICIENTE
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pasga viene condlta in refettorio?

L'insalata viene condita in refettorio?

La frutta ylene ervita a meta mattina?
s ;@ st ino TAS [iwno
Il pane @ gla presente sul tavoll? Il pane servito @ dl tipo Il pane & dl qualita , .
[1sl ', NO “[jéguco [] INTEGRALE [Jeuona [ | MEDIOCRE tst\CARSA
Eventuali Note /
GRADIMENTO DEL PASTO
PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
INDICE DI C « ‘
WDICEDI F/\TA K P P TA 0 m
1 PA 0 PA M Pa 1 pPa 1 Pa
O PR O PR O PR O PR O PR
1 TR 1 TR 1 1 1 TR 1 TR

2
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RILEVAZIONE DEL9 GRADIBILITA DEL PASTO E DELL'ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

[ INFANZIA DES MILLE ﬁ\mmnzu\ PETRARCA | |INFANZIA ROBBIOLO || PRIMARIA MASCHERPA [_{ PRIMARIA 1° MAGGIO

QA —
TGRAR A Ei ! | SECONDARIA TIZIANO
CONDARIA EWIE) 2 L

| PRIMARIA ROBARELLO [ | PRIMARIACROBBIOLO | |

MENU \ PRIMQ___ | __SECONDO ToRNO_ |( FR%TTA DESSERT
DEL TN o ‘Réz\ ‘ > ~ Ol \‘(53.; 2\
GIORNO K@L 1 oLy JSLE

La talfella dletetica & ben esposta allinterne del refettorio scolastico?

A 1st [CIn

( s NO perché

BAMBIN] BRESENT! 1N REFETTORIO~—
)| v ST A TAES

A )

8\3 Il meniyd€] giorno corrisponde a quello indicato nella tabslia dietetica? PASTI SE| STRUTTURA

g Sl [CINO (seNO perché y | N° w

E_) " \Vilengaffo serviti meni: diversi da queiio indicato neila tahgiia dietetica (diete speciaii 0 altra)? MENU DIVERSI SERVITI

§ AU N0 (sesipercne é H"\”L &O ) N°—L'-L't¢——

g { contgatforl termicl vangono apert! immediatamente prima della distribuzione de!l pastor? ADDETT! ALLA DISTRIBUZIONE

0 sl [Ino ol

2 =

g | contenitori termicl utllizzatl sono pulitl @ in buone condizioni? Il tempo trascorso dall'arrivo del pasfo alla distribuzione @

z st [Iwno [ Imenoditomin. [ ]tat0e20min. [ ]piudi20 min.

g Il mezzo dl trasporto & coibentato e internamente pullto? La durata dell'intero pranzo &

(é st [1wno T Tmenodi30min. | |tra30e60min. [ |pi di 60 min.

g‘ Net refettorlo sono presenti alcuni dei sistemi di mantenimento della temperatura sotto elencati?

g [JUNEACALDO [ ]MANTENITORE [ | SCALDAVIVANDE []FRIGORIFERO [ CONGELATORE

% ‘ PULIZIA AMBIENTE ED ATTREZZATURE

: LABORATORIO | LiNEA sfRVIZIO | REFETTORIO oy | SEDE STOVIGLIE |  POSATE

2 /Zlfuom | /Efauom }}e(om ONA UONA ONA BUONA

g g [] meptocre [ ] mepiOCRE ‘ [Jmepiocre | [“mepiocre | [_|MEDIOCRE MEDIOCRE | [_| MEDIOCRE

§ [_] SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE | [ ] SUFFICIENTE { [ | SUFFICIENTE | [ | SUFFICIENTE [_] SUFFICIENTE
[]scarsa [} scarsA [ ]scarsa [ scarsa []scarsa []scarsa []scarsa

Eventuali Note /(g P{A’(TOC @)L&Q\\‘Q (”;,S(:(?\(‘\)\_\TC) %T&

. | |
OREST A U TRHAS(D

[AN]

A=)
NBECUucNd — C g Un s
7 DISTRIBUZIONE PASTI PVRW@QL N(1 & 2%@
| B
MENU DEL GIORNO EFFICIENTE E BEN ORGANIZZATO [ | SUFFICIENTE [ | CAOTICOE ms KD
DIETE SPECIALIT  HFFFICIENTE € BEN ORGAMIZZATO || SUFFICIENTE || CAOTICO E DISORGANIZZATO
Eventuali Note
Sopraliuogo eseguito in dagg el 2% Ao _ .
NOME E CoaNOME 1o e & | WJQN 0 \:&QO FIR W
NOME E COGNOME FIRMA
NOME E COGNOME FIRMA




VALUTAZIONE DEL MENU

, , PRIMO SECONDO CONTORNO FRUTTA DESSERT
TEMPERATURA CALDO ] cALbo ] catpo []caLbo []caLpo
TIEPIDO _Kmploo i )ﬁﬁmoo i TIEPIDO [ TiEPIDO
] rrEDDO [] FREDDO [ rrEDDO []FrEDDO []FrEDDO
| COTTURA [ eccessiva ] eccessiva []Eccessiva [ eccessiva [CJeccessiva
%Eswm& %oaeum Kmscm‘m [ aDEGUATA || ADEGUATA
[]scarsa ‘ [] scarsa [ ] scarsa [] scarsa [[]scarsa
SAPORE %RADEVOLE ‘/‘KERADEVOLE GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE [ ] GRADEVOLE
[ ] ACCETTABILE ‘ ] ACCETTABILE T | ACCETTABILE [ | ACCETTABILE I ACCETTABILE
[ NON GRADEVOLE | [ ] NON GRADEVOLE | [ | NON GRADEVOLE | [| NON GRADEVOLE | [ |NON GRADEVOLE
[ ]saLaro [ "] saLaro []saaro [} maTura
[l siPipo i INstPiDO [_1INSIPIDO [_| TROPPO MATURA
[Jroco conpmo | [ JPococonpimo | [_|Pococonpmmo | []Acerea
[Imotro conpito | []moLro conpito | [ | MoLro conpito | []cuasTa .
; gg%’g&t [ ABBONDANTE [ ARRONDANTE [] ABBONDANTE [ ARBONDANTE . | [_|ABBONDANTE
Xsummsms [] SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE [ SUFFICIENTE |_| SUFFICIENTE
[ ] scarsa [] scarsa []scarsa []scarsa [Iscarsa
g'LL:)DB'i'L‘; ["1Buono []BuoNo [] BuoNo [ 1Buono "] Buono
[] SUFFICIENTE {1 SUFFICIENTE [__| SUFFICIENTE [ ] SUFFICIENTE ] SUFFICIENTE
[ NON SUFFICIENTE | [ ] NON SUFFICIENTE | [_| NON SUFFICIENTE | [] NON SUFFICIENTE | [_]NON SUFFICIENTE
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La frutta viene servita a meta mattina?
Mino

Il pane & gla presente sui tavoll?

[Jst [CIwno

Eventuali Note

S

La pasta viene condita in refettorlo?

Mst [ ino

il pane servito & dl tipo
[Jmianco [ | INTEGRALE

L'insalata viene condita in refettorio?

Clst ino

Il pane & di qualita

[Jsuona | |MEDIOCRE [ |SCARSA

LAotn (Q@@N{% cie  PAuA NoN Su

r\ \.\J/).\nﬂ T(’\J/m ]A\IW/Q

/ADA/&;[\
ST

£

“‘Tvl'

AW e g
8

&(G(flnw 1@ & Too ‘XQ 5519

F CAY D

?é’@

A
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