
SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola +€ fbtJ L\A Q t b\. Cornune di

Genitore intervenuto al sopralluogo Dei ,ìr(. lzl è
sopralluogo 02\ )2\ 95 dalle ore LQ

n. utenti pasto ) +B n. pasti fornitiiuto.

r e 6tr r1r '[è (A data

alle ore

E GRADIMENTO DEI CIBI a.

Specificare ii piatto del giorno e ban'are ia casella interessata

Primo
piatto

Secondo
piatto

Piatto unico Verdure Pane Frutta Dolce/
Yogurt

Ptazà
ps,e1r+€4{fr

É
tlEL<+

CcnulF Cntrde F
(he^)cu

Co nisponde aln 9nu t

Usì LJno [sì Uno Vlsì Uno Ksì Eno Ksì Uno [sì[no

Accettato >il2 Accettato >l/z Ac"Mo >riz Acceffato >r/z Rcfut'lz Rcèóo >'/z Accettato >r/z

Accettato <l/z Accettato <l/z Accettato <l/z xcce/W <ltzAccettato <i/z Accettato <t/2 Accettato <l/z

ùsn$Diete n. note:

Se frutta/pane.non vengono consumati apasto:

Il menÌr comprende lamerenda del mattino?

Osservazioni:
p2

E sono proposti amerenda 5Z altro

tr sì K."o

>\)-

-

VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Dolce/
Y

Í'ruttaPaneVerdurePiatto
unico

Primo Secondo

Sì

No

flsì [notrsì{oflsìDsì[Jsi(noúsì Eno[lsi únoViene
dato il bis

Chi decide le porzioni' duddetti alla distribuzione E alunni

fl insegnanti I altro

0sservazioni

CONSEG SOMMII{ISTRAZIONE CIBIDEIAN EDITEMPIDEI

. Pasti preparati dal Centro Cottura Ai @

. Orario arrivo dei pasti )Q ,4T -. Orario distribuzione deipasti 17. 56
Osservazioni: 

-



a SENSORIALE DEI CIBI
Primo

r Piatto
Secondo
piatto

Piatto
unico

Yerdure Pane Frutta Dolce/
Yogurt

Aspeffo ) l.a -)
- +

Odore ) l2: 3 4Sapore

^
ZT 4 't 99, 3 +Temperatuia

^ 
'lA 4 4

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1: insufficiente;2 accettabile; 3
Osservazioni:

: buono; 4

Èr-;

ONAMENTO E QUALIT DEL SERYTZTOF'UNZI

. Sistema di distrjbuzione itservizio al tavclo. Tempo dedicato al consumo dei pasti trsufficiente
' Addetti allaristorazíone no 9.- #no sui-liciente. Atteggiamentod*gtiu,la"tti$uono naccettabiie

atlenzione, putrtual ità, pt eîno.a, dispotti bilità, capacità educativa. Pulizia diattrezzature, tavoli. stoviglie nadeguata
' Presentazione del piatto nbuona nacceftabile

Éelf service
ninsuffi ciente (<a 30 mirìuri)

lno insufficiente
tlnon accettabile

4"r adeguata
t-tnon adeguata

Osservazioni: \ D-l \ \

LOCALEII DI REFEZIONE
. Spazio del refettorio. Disposizione tavoli. Luminosità
. Ricambio d'aria
. Temperatura
. Rumorosità
. Pulizia

Ossenazioni: # iL

)€deguato
i4deguata
'#ufficiente
Kufiiciente
t accettabile

Kaccettabile
y!,adeguata

l_ non adeguato
lj non adeguata
f insufficiente
L insufficiente

bdnon accettabile rrt

la non accettabile
l- non adeguata

portamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,

(- --- 
---it-Cl566f; ÒòÉ

Com
ecc:)

F

I

AL



SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola \-('L\ Comr,rne di Th.r lÉtT)
Genitore intervenuto al sopralluogo At vu o FAúur;l,..";a
sopralluogo J4o-t I P.' Zg dalle ore )3. oS
n. utenti pasto 62 + ?>ìqrs n. pasti forniti

data

alle ore

a.MENU E GRADIMENTO DEI CIBI rwtzX$f
Specificare il piatto del giorno e barrare la caselia interessata

Diete speciali n.F> note: I t-lo óÈn^€ rY1) t-É À-5ìrd. $\ì s d ?orì c-N{)o

Frutta Dolce/
Yogurt

Primo
piatto

Secondo
piatto

Piatto unico Verdure Pane

^úÈLN-o 
pt.

tÀîs Ri;ÉA
*-(/VgVlto
nq,-s-:c^J

trectcu r.rt
(rsei tlJisttl^tE

@n-rail :GE€ cc nisponde alm enu

Xsì UnoUsì Uno Usì Uncr )4si Uno Xlgi Uno )Klsì trno lsìUno
a.ccftfo >róLccettato >rlz \ccettato >t lz \cce/*o >tlz Accettato >l/z A.cffio >t/z Accetlato >r lz

Accettato <l/z <t/za.cc)fuo Accettato <l/z Accettato <l/z Accettato <l/r-Accettato <l/z Accettato <l/z

Se frutta/pane non vengono consumati apasto

Il menù comprende lamerenda del mattino?

Osseruazioni:

ffi rono proposti a merenda I altro

tr sì Hto

VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Primo
piatto

Secondo
piatto

Piatto
uníco

Verdure Pane Frutta Dolce/
Yogurt

Sì x Y- x- X
No
(specificare)

Viene
dato il bis

ElsiEhm- -EHElno-- ....@usr rJno -ElsiElno-- €lsì€ne--_ {lsttlns- {l*ì-E}no-

Chi decide le porzioni, Hgddetti alla distribuzione fl alunni

I insegnanti fl altro

0sservazioni

DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONB DBI CIBI

" Pasti preparati dal Centro Cottura di I}JFA L]Z[ R
. Orario arrivo dei pasti )a.2p
. Orario distribuzione dei pasti .s?.oO
Osservazioni: -ÉYn t n)G ttr' Èfl- \L r.hlì



Wt#îrùlo fgc+re

Valutate dando unpunteggio da i a4 (l: insufficiente;2: accettabile;3: buono;4: ottimo)
Osservazioni: lJrcr r F eAîF ì€- n fì 

^JC.{+ 
r L di./oD t nF-nJ.-r o

t€ t ÉL)i\ c'fxb.€ ny\ R,c\.cC>cf,Zo SsOu ÉtÉDbg

QUALITA SENSORIALE DEI CIBI ù d,

Primo
piatto

S'erurùo
'n,Hsè

Piatto
unico

Verdure Pane Frutta Dolce/
Yogurt

Aspetto 2 31 3 q 4
Odore 9 73 3 4 4
Sapore 3 32 3 + 4

& 93 3 + 4Temperatura 4

F,'UNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

a

a

Sistema di distribuzione $servizio al tavolo
Tempo dedicato al consumo dei pasti \lsufficiente
Addetti alla ristorazi,sne n" b Éno sufficiente
Atteggiamentodegliaddetti lbuono laccettabile
attenzione, putxhrcl ità, premura, disponibilítò, capacità educatfua

Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie $deguata
Presentazione del piatto Sb.ronu raccettabile,\

nself service

ninsufficiente (<a 3o minuti)

nn" insufficierfe
nnon accettabile

ftnon adeguata

ttnon adeguata

Osservazioni

LOCALE/I DI REFEZIONE
a

a

a

a

a

a

a

Spazio del refettorio
Disposizione tavoli
Luminosità
Ricambio d'aria
Temperatura
Rumorosità
Pulizia

y{adeguato
'fadeguata

f sufficiente

Fsutficiente
)Zaccettabile
}laccettabile
Fdeguata

E non adeguato

I non adeguata
tl insufficiente
I insufficiente
I non accettabile

I non accettabile

I nonadeguata

Osservazioni:

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,
ecc:):

Firma



SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola iNf:4{ Cornune di

Genitore intervenuto al sopralluogo

sopralluogo )t+ " o< 26 dalle ore ))
n. utenti pasto &q+g n. pasti forniti

\ù.\

alle ore -)2. t-l5 -

data

E GRADIMENTO DEI

Specificare il piatto del giorno e ban'are la casella interessata

Diete soeciali 
". 

./ note: ,/

Primo
piatto

Secondo
piatto

Piatto unico Verdure Pane

-l\À.:

Frutta Dolce/
Yogurt

tN9,+L4î'$
urLoe

aóiilt-r"E u;ì{A

Cc nisponde al nr eil.I

Ksì Eno Elsì [no Esì Eno E[sì Uno Efsì Eno Dfsì [no

Acceffi >r/z Acdeffi >1/z Accettato >llz Accettato >l/z Accefr(>tiz Ac&to>'1, Accettato >r/z

Accettato <l/z Accettato <l/z Accettato <l/z Accettft<r/z Accettato <l/z Accettato <Ilz Accettato <l/z

Se frutta/pane non vengono consumati apasto:

Il menrì comprencle lamerenda del mattino?

D sono proposti amerenda

Esi

D altro

Ino

Osservazioni

DELLE PORZIONATUREYERIFICA
Dolce/
Yogurt

FrutfaPaneVerdurePiatto
unico

SecondoPrimo

xx1

o

sl
s

chi decide le porzioni: laddetti alla distribuzione f,l aiunni

fl insegnaiiti fl altro

Osselazioni:

CONSEGN SOMMINISTRAZI CIBIDEIONEEI ATEMPIEI DTTOSPE D

" Pasti preparati dal Centlo Cottura di r,UF4SJ

' Orario arrivo dei Pasti
. Orario distribuzione dei Pasti )-l -.55

"RiMo 
qìOsservazioni: iL

\
A\rNì

'gì,q

^'uA
ù \rc



SENSORIALE DEI CIBIU
Primo
piatto

Seeondo
piatto

Píatto
unico

Verdure Pane Frutta Dolce/
Yogurt

Aspetto 3 b 3 é)ó S
Odore % 42 3 3 3
Sapore 3 s I 2 t)a
Temperatura 1 I 5 3 1

Valutate dando un punteggio da I a 4 (1: insufficiente;2 accettabile; 3 : buono; 4 : ottimo)
Osservazioni: t

FUNZIONAMENTO E Q DEL SERVIZIOU

a

a

a

a

Sistema di distribuzione pservizio alîavolo
Tempo dedicato al consumo dei pasti jlquffrciente
Addetti aila ristorazione no 9- "rr4Èg. sufficiente
Atteggiamentodegliaddetti Ètbuono traccettabile
attenzione, punhnlità, premura, clisponibitità, capacítù educativa
Pnlizia diattrezzature, tavoli, stoviglie tadeguata
Presentazione del piatto Kt'uona Dacceftabile

lself service
ninsuffi ciente (<r 30 miruri)

ln" insuffieiente
nnon accettabile

.{wn adeguata
nnon adeguata

Osservazioni: q\1'r \srzl- q- {\,4 CXXR

LOCALE/I DI REFEZIONE
. SpazÍo del refettorio. Disposizione tavolÍ
. Luminosità
. Ricambio d'aria
. Temperatura
. Rumorosità
. Pulizia

Osservazioni: .St$J

('adeguato

fiQdeguata
(sufficiente
)fsufficiente
t accettabile

!€ccettabile
aQdeguata

f non adeguato
L. nonadeguata
lI insufficiente
l, insufficieffe

Fnon accettabile
l-: non accettabile
l- non adeguata

&È\ CÈÀJ.,E'

Comp
ecc:):

ofiamento clei partecipanti al pasto rnsegnanti, operatori della ditta di ristorazione,

^a

Fimra



SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola 5t-1nlJ N comure di -îOl CÈ\ \$.o
LLft C e C,'r data

dalle ore 
^?-oQ-_

alle ore J O
n. pasti forniti

Specificare il piatto del giorno e barrare la caselia interessata ooù Ó*LcÈab t
MENÙ E GRADIMENTO DEI CIBI

Primo
piatto

Secondo
piatto

Piatto unico Verdure Pane Frutta Dolce/
Yogurt

n.t.S<> oLl<>
e ktaslsft

Poaft:Tq
>t Sslflor,

\ÀJqbLFfq'.ia,tÉ Ò]túNE A{+Dqrh

Co risponde al m enu

Usì Uno [sì [no Usì Uno Dsì flno Usì Uno Esì[no Usi Uno

AccgfK >tl2 Accffi>r/z Lccettato >rlz Accettato >1/z Accet}ó>r/z Accettato >l/z Accettato >l/z

Accettato <1/z- Accettato <l/z Accettato <1/z x"""/yo.tt, Accettato <rlza"""fi.t1, Accettato <1/z

Diete n. note:

Se frutta/pane non vengono consumati apasto

Il menù comprende lamerenda del mattino?

Osservazioni:

tl sono proposti a merenda ú -Sót^c> xaltro ^.:O
(notrsì

VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Primo
piatto

Secondo
piatto

Piatto
unico

Verdure Pane Frutta Dolce/
Yogurt

Sì *- ,* K ,{ x
No
(specificare)

Viene
dato il bis

T-ì^: T'l.^^ l-loì f-l-^ Tlsitrfr-EISI LJNO lJsi LJno Usi Uno

Chi decide le porzionit FeOdetti alla distribuzione I alunni

f,l insegnanti E altro

Osservazioni

SPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA B SOMMINIST RAZIONE DEI CIBI

. Pasti preparati dal Centro Cottura di

. Orario arrivo dei pasti

. Orario distribuzione deipasti

Osservazioni:

r rr.)F4niZch



QUALITÀ SENSORIALE DEI CIBI
Primo
piatto

Secondo
piatto

Piatto
unico

Verdure Pane Frutta Dolce/
Yogurt

Aspetto cì
-L 4 1 +

Odore Z + c 4
Sapore 3 + 3 A
Temperatura o + A 4

Valutate dando unpunteggio da 1 a4 (l: insufficiente;2: accettabile; 3: buono;4: ottimo)
Osservazioni:

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

Sistema di distribuzione lservizio al tavolo
Tempo dedicato al consumo dei pasti 2$ufficiente
Addetti alla ristorazione no -J i:no sufficiente
Atteggiamentodegliaddetti lbuono &ccettabile
aÍtenzione, puntual itìt, prcmuya, dÌsponibilÌtà, capacità educatirta

Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie nadeguata
Presentazione del piatto fibuona laccettabile

osservazioni: i 6r Cf,tfì p,ar Srx>c

a

a

a

a

edself service
V I lnsutf r crente (<a 30 minuli)

nn" insufficiente
nnon accettabile

/4non adeguata

nnon adeguata

0 Pr-nr\t \ÀT-l

LOCALE/I DI REFEZIONE

a

a

I

a

Spazio del refettorio
Disposizione tavoli
Luminosità
Ricamtrio d'aria
Temperatura
Rumorosità
Pulizia

}adeguato
!Qd"guutu
,Sufficiente

ftufficiente
(pccettabile

!4accettabile

ftdeguata

L, non adeguato
l i non adeguata

I insuffrciente
I insufficiente
I non accettabile
fl non accettabile
[.] non adeguata

0sservazioni

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,
ecc:):

Firma


