SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola CeECODAAY Comune di T{'M C=S HO

Genitore intervenuto al sopralluogo  pEE IO TC € Gl ™ BWOLoe data
sopralluogo  OR\42| 25 dalleore 12 S alleore A3.20

n. utenti pasto___} A2 & . n. pasti forniti _ ——

MENU E GRADIMENTO DEICIBI 84 oct. [ cona) $€68 )

Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata

Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto el .. Yogurt
PEZh ¥ CaolE  |Chnote &
- -~ HPeGHEZW | NELSD CAPAICA

Cojrrisponde al mlenut

Osi dno Osi Uno Tsi Ono Ksi dno Ksi Uno Usi Uno Jsi Cino
Accettato >'/a|Accettato >/ |Accstato >z |Accettato >'/2 Acc;ﬁ@) >/, Acc;féto >1/5|Accettato >'/2

Accettato </>|Accettato <'/2|Accettato <'/2 Acc% <I/5|Accettato </2|Accettato <'/2|Accettato <l/3

Diete speciali n..4 note: 0 Rotsc DE LD Q72O Yo Use < BQQ?EQTE,( VERMR
Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: O sono proposti a merenda N4 aliro PO

1l ment comprende 1a merenda del mattino? O si bq ne

Osservazioni: (= UAYK SKOD LHEIDTS. Sordd A LAl i W=l oocNols
2 radrD O obDocgs = e A Uosdo #nelact
aond TleSco oLipll

VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolee/
piatto piatto unico Yogurt
Si < P S I

No

(specificare)

Viene . . il oy - ] .
dato il bis Wsi Ono Osi Qno Dmﬁ\no Ds1ﬁno Ds1ﬁuo Els1,%10 Qsi Uno

Chi decide le porzioni: bdaddetti alla distribuzione 1 alunni

Q insegnanti Q altro

Osservazioni:

[RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

+ Pasti preparati dal Centro Cottura di __[N%0) aYas
+ Orario arrivo dei pasti A2.4%
« Orario distribuzione dei pasti AZ. 50O

Osservazioni:




| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
platto piatto unico Yogurt
Aspetio W Al3 ] 2 a
Odore A2 ,r /2 | 3 4
Sapore A (2% E EE 4
| Temperatura | | X A ] A &4 A

Valutate dando un punteggm da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ot zmo) )
Osservazioni: e O¥COY0 | Rertne o P22 € o 2% N2 Kvo)
odi” LONSEONELFA VD A CodlDom W v

| FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO ]

aself service
Dinsufficiente (<a 30 mint)

Oservizio al tavolo
mCsufficiente

* Sistema di distribuzione

* Tempo dedicato al consumo dei pasti

* Addetti alla ristorazione n® n® sufficiente

* Atteggiamento degli addetti uono  Oaccettabile
attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa

* Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie Oadeguata

* Presentazione del piatto Obuona  Daccettabile

Mn° insufficiente
[(Onon accettabile

/’K@on adeguata

Cnon adeguata

- A ~ - Lol p— \
B\EONEU  CoaNud ) poes AD ESSTLE  PLEN DA
CALCANE e VANMDD SreTtyTUN |

Osservazioni: |

| LOCALE/I DI REFEZIONE

* Spazio del refettorio

>‘ﬁde guato

I~ non adeguato

* Disposizione tavoli Mgdeguata [Z non adeguata

* Luminosita “sufficiente [* insufficiente

* Ricambio d’aria <sufficiente [ insufficiente

* Temperatura [ accettabile non accettabile *
*  Rumorosita accettabile [™ non accettabile

* Pulizia Mﬁadeguata |- non adeguata

LETTDOoE £ ENEODD (€ Unaddamen) o

Osservazioni: * \L (~ LA

¢ Sdo)

Comportamento dei parteCIpantl al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,

ecc:):
o
7 %

E i;g




SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola Pt A LA Comune di TS DO
Genitore intervenuto al sopralluogo cloup FRUOLoA = data
sopralluogo  A&/0A| 2D ¢, dalleore AR o< alleore
n. utenti pasto 552 + LU . n. pasti forniti —
'MENU E GRADIMENTO DEICIBI v f@olc — 6% sdRmouie ]
Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata
Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
SRERATLO| caGLow - | GeLzCo Pl
S = ARG 0O | (geay | \PTiBlE (b tvaon
miptE s Corrisponde al mienu .
Usi Uno Wsi Uno Ysi Uno Xlsi Lno Ksi Uno Wsi Lno Xlsi Uno

Accettato >/

Accettato >/

Acceitato >/

Accettato >/,

Accat >/

Accettato >/,

Acc%o >/,

Accettato </,

Accettato <!/>

Accettato <!/,

Acce)é.to </,

Accettato <'/,

Accettato <!/,

Accettato <'/5

Diete speciali n.55 note: | KO 0BHNPE oo EAST S 2 fodoba o

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto:

M sono proposti amerenda U altro

Il ment comprende la merenda del mattino? U si }Ki no
Osservazioni: - e o
| VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Si X =< > x
No
(specificare)
Viene gt Y S - i VR Wi TN Qa0 Qsi Dne—
ARG TIST IO ISTLANO ST LWNo ISTUIO TSSO Llsr Une -t
Chi decide le porzioni: Xaddetti alla distribuzione U alunni
U insegnanti Q altro
Osservazioni:

[RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

» Pasti preparati dal Centro Cottura di _INFA 0OZ\ S

* Orario arrivo det pasti
+ Orario distribuzione dei pasti

TEHA WG I e\l SeoNBtD

Osservazioni:

AR 20

AD OO




KEZ200010 BB TE
_— = | { -
[QUALITA SENSORIALEDEICIBI ¥ ¥ ,

Primo | “Sevomdo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/

piatto p iRt unico Yogurt
Aspetto 2 12 3 3 G 4
Odore 9 2 2 ) & 4
Sapore ) 5 2 3 4 4
Temperatura Y,/ 4 9 3% > 4 4

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni: 0= HTETE NANCH. (L COODINEAT [z
(= (SR cAre  2A RohooZo  Sono TNZOdT

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

« Sistema di distribuzione servizio al tavolo Oself service

» Tempo dedicato al consumo dei pasti ~ Ssufficiente Dinsufficiente (<a30 min)

« Addetti alla ristorazione n°__ 5 Xn° sufficiente e 8

- Atteggiamento degli addetti Wbuono  Maccettabile Mnon accettabile

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa

»  Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie TFadeguata Cinon adeguata

* Presentazione del piatto ><bu0na Daccettabile Mnon adeguata
Osservazioni:

-
el

LOCALE/ DI REFEZIONE
* Spazio del refettorio W adeguato [ non adeguato
* Disposizione tavoli HXadeguata (! non adeguata
* Luminosita JKsufficiente O insufficiente
* Ricambio d’aria Xsufficiente O insufficiente
+ Temperatura Saccettabile [0 non accettabile
*  Rumorosita ~p<accettabile [ non accettabile
» Pulizia Wadeguata C non adeguata
Osservazioni:

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,
ecc:):

-

Firma A\u ) G o

U



SCHEDA DI SOPRALLUOGO

—_ \ -
Scuola [N A~ ZRA Comunedi __ ~TACEDIMNO
Genitore intervenuto al sopralluogo _IQ,QK_D__,Q{SR l DS KARCC data
sopralluogo T/l G ot. 26 dalleore 4D oo alleore  A2:4S
n. utenti pasto_ 4 A+ & n. pasti forniti =
[MENU E GRADIMENTO DEI CIBIG” SciliMA hA  (UELCOLER] ) |
L )
Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata
Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto e Yogurt
PASTA TOLTA A ALATA |COMULE Sra
as .Tgi‘ \ ING A | COM o
R Bl SPwACK | Uenoe il
Cofrrisponde al mienu
Xisi Jno ®si Qno Qsi Uno ™dsi Uno Rdsi Uno Xsi Uno Wsi Lno
AcceMJ >1/,|AccetRly >!/2|Accettato >'/2|Accettato >'/2|Accet >/, |Aceetato >'/2|Accettato >'/2
Accettato <!/ |Accettato <!/2|Accettato <!/2|Accettd€ <'/2|Accettato <'/2|Accettato <I/5|Accettato <'/2

Diete speciali n. /" note: /~

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: 0 sono proposti amerenda U altro
Il ment comprende la merenda del mattino? X si U no
Osservazioni: /
VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Si > < >4 x X
No
(specificare)
z;f;_fl —{060no |QsiOno | 0dQno |Qsilno |Qsibino 1Ol Qno | Osi Gno

R addetti alla distribuzione O alunni
Q altro

Chi decide le porzioni:

P

IEISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolaLnI

Q insegnanti

Osservazioni:

» Pasti preparati dal Centro Cottura di INFAN 240A
+ Orario arrivo deipasti __~—
+ Orario distribuzione dei pasti __ A4~ 5S

Osservazioni: \L 22AMO  GYAS N TAUOW  RRaMA S ARZND
pEL BAUA M




| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

]

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/

piatto piatto unico Yogurt
Aspetto A Z 3 2, 2 ]
Odore %4 2 / oY 3 3 /
Sapore D A 7 3 2 2 /
Temperatura 2 ) S 2 2

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2

= accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazioni: -~ Qi Mac4 (_ MECA0. . SS WA SERUTA @ CALOG

— oS

UN G~ GOMIMOSQ

| FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

* Sistema di distribuzione

* Tempo dedicato al consumo dei pasti

* Addetti alla ristorazione n®
* Atteggiamento degli addetti (¥buono

attenzione, puntualita, premura, disponibilitd, capacity educativa
* Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie

Xbuona

* Presentazione del piatto

Xservizio al tavolo
Ssufficiente
#R sufficiente
Daccettabile

Oadeguata
Daccettabile

Oself service
Oinsufficiente (<a 30 minui)

MOn® insufficiente

Onon accettabile

Zfon adeguata
Cnon adeguata

Osservazioni: B\(M\L v DUAST\CA o4 CAR CARS

LOCALE/I DI REFEZIONE

* Spazio del refettorio
* Disposizione tavoli

*  Luminosita

¢ Ricambio d’aria

* Temperatura

* Rumorosita

* Pulizia

Osservazioni: SVANZ2A-

'adeguato

deguata
Ksufficiente
Dhufficiente
[ accettabile
PAccettabile

~adeguata

[ non adeguato
L: non adeguata
[ insufficiente
L insufficiente

2<non accettabile
{” non accettabile

L. non adeguata

TEN GENTE. AL REE000

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,

ecc): WOWO  POSITMVQ (AOOTA - POUM. AD YN BAURIAD

€ CWENALUNS MA SOSTTUTRO M |

A,

LS| Mg;‘“?")’\‘djfg_ l

Firma / ) | GJ ;& f




SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola SO IRAOA X Comune di (ULES\OD
Genitore intervenuto al sopralluogo eSS LA C @ GV PADONE,  data
sopralluogo QO/OX { e dalle ore  AS.OO alicore A2 4O

n. utenti pasto ,!6‘2 4+ Swen, n. pasti forniti e
MENU E GRADIMENTO DEICIBI _ratfeax — 12 €00 (IRERSONE Ty
Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata cod GLooTP ¢
Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
so ool Porfete | NEASLETR COTORE | Mo By

e LA | DSk NP
Cofrrisponde al mfenu
Wsi Uno Usi Uno si Wno Usi Uno Usi Uno Osi Uno ~ Usi Wno

Acceiflo >/ Accm >1/5|Accettato >'/2|Accettato >'/» Acce% >1/5|Accettato >'/>|Accettato >/

Accettato <'/2|Accettato <'/>|Accettato <!/, Acce%} </2|Accettato <!/ Acce% <!/;|Accettato <!/,

Diete speciali n. % note: 2 No feScE (Dol Inopmids)e. A DWETe SR A S

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: O sono proposti a merenda altro _ ;0O
1l menu comprende la merenda del mattino? O si ﬂno
Osservazioni: - - -
| VERIFICA DELLE PORZIONATURE i o
Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Si o >< > < ><
No
(specificare)
Vlen? —rBstBne—]-Osi Ono—-Bstdno— T Osidno  [Qsidno sidno | WsiUdno
dato il bis
Chi decide le porzioni: E\;Jddetti alla distribuzione U alunni
U insegnanti U altro
Osservazioni:

IR[SPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veiculali)]

« Pasti preparati dal Centro Cottura di _ | NI EARZEN
« Orario arrivo deipasti __A 2. 4D
+ Orario distribuzione dei pasti AL S

Osservazioni:




| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

.

i

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetto 2 4 s A
Odore =23 4— 5 <
Sapore 3 4 2
Temperatura 9 4 4 =

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni:

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO [

rAself service

» Sistema di distribuzione C1servizio al tavolo

«  Tempo dedicato al consumo dei pasti ~Xsufficiente Dinsufficiente (<a30mint)
»  Addetti alla ristorazione n°__« (in® sufficiente Mn® insufficiente
» Atteggiamento degli addetti Obuono }chcettabile Cnon accettabile

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa
= Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie = Dadeguata
« Presentazione del piatto )?(buona Daccettabile

( BN ERR 3000 O ¢ ZoouadTt

on adeguata
CInon adeguata

Osservazioni:

LOCALE/I DI REFEZIONE

* Spazio del refettorio
* Disposizione tavoli

*  Lumineosita

* Ricambio d’aria

* Temperatura

L non adeguato
[l non adeguata
O insufficiente
] insufficiente
(* non accettabile

7adeguato
Xadeguata
TFsufficiente

Nufﬁ ciente
Waccettabile

*  Rumorosita ‘Waccettabile M non accettabile
 Pulizia Ndcguata () non adeguata
Osservazioni:

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,
ecc:):

A

Firma m ]
(

<

@e Qn_ 'Jé)’cab‘ef




