SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola DU YTA XA 20 Fue)s Comunedi  "TOBUEN\OO
Genitore intervenuto al sopralluogo 410U PAVLONDS data
sopralluogo 3@!&8{2;5 dalleore A% o alleore 3.4
n. utenti pasto H A \UD n. pasti forniti _—
MENU E GRADIMENTO DEICIBI 3% soomana [ monzaols |
< va
Specificare il piatto del giorno e barrare ia caseila interessata
Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
PASTO PaEetTe | WAL | o0 9
o/ aaule t};‘}ﬁp’:ﬁ‘\ / € &ETon, e ‘
_ Cojfrrisponde al menu
Rlsi Dno Ksi Dno Jsi LIno Xsi Uno Tsi Lno si Llno Lsi Lino
Acceithta >/ AccettpQ >'/2 |Accettato >'/: [Accettato >!/2|Acceldio >'/2|Accettato >!/2|Accettato >'/>
Accettato <'/>|Accettato <!'/>|Accettato <'/» Acceﬁéo <!5|Accettato <'/>|Accettato <'/2|Accettato <!/

Diete speciali n. 4 note: G0 R DS OO (SHEUTN (NS Cax e
‘gsono proposti amerenda U altro

fﬁ{no

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto:

I ment comprende la merenda del mattino? O si
Osservazioni:
VERIFICA DELLE PORZIONATURE
Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolee/
piatto piatto unico . Yogurt
S < = s < 7
No
(specificare)
Vlen.e — st Hsitne Hsi-Ene stidno st auu Sst Dl"iu m;rviﬂ«ll—@-_w
dato il bis

Chi decide le porzioni: ﬂélddetﬁ alla distribuzione [ alunni

O insegnanti Q altro
Osservazioni: 2 ¢\ Qeﬁé\e Qe ¢ DCNSWQ
P N HOWN D - del 20 Kutno
IRISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicnlati);

L RO0N Mainalsex,

« Pasti preparati dal Centro Cottura di __ NS u{\' A
* Orario arrivo dei pasti 7
+ Orario distribuzione dei pasti __ A2 <O

Osservazioni:




QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetto ) * 3| = 4 —
Odore 4 > > 2 /
Sapore A > 2 < .
Temperatura ) 2 ' A .

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni:

2 (PSS STOA CSTAS

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

e Sistema di distribuzione Nservizio al tavolo Tiself service

*  Tempo dedicato al consumo deipasti ~ Msufficiente Oinsufticiente (<a30 mini)
- Addetti aila ristorazione n°__% P<n° sufficiente n° insufficiente
+  Atteggiamento degli addetti buono  Taccettabile “non accettabile

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa

«  Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie )*adeguata Tnon adeguata

» Presentazione del piatto {pﬁbuona Caccettabile Mnon adecuata
Osservazioni:
LOCALE/I DI REFEZIONE

Spazio del refettorio
Disposizione tavoli
Luminosita
Ricambio d’aria
Temperatura
Rumoresita

Pulizia

Osservazioni:

%deguato
Kadeguata
IXsufficiente
Xsufficiente
Daccettabile
ﬁccettabile

“Kadeguata

| non adeguato
| non adeguata
[ insufficiente
[ insufficiente

[ non accettabile
" non accettabile
~ non adeguata

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,

ece:):

Firma (6/(\1\}@3\ %}JQ&M Y



SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola  SecoapadDAIAAQ Comune di T LES o

Genitore intervenuto al sopralluogo Qo PAVCSS @ 2eold (?zslui:d'éta
sopralluogo 28 Aol D o2 dalleore 13, T alleore 12 4%

n. utenti pasto 422 4 & L. n. pasti forniti el

| MENU E GRADIMENTO DEI CIBI 2 5N maveo. [ nosiedly )

Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata

Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
e g [l o ot e PR I —
VEIBLE (P8 ACURND T =oien e\ UNHETS VSN /

A3 ECANS

Coprrispgnde al menu

2 5 /‘ 2 L i
si Lno Usi Mgo Qsilno | Bsildno | dsillno s Lno Wsi Uno
Accettato >'/>|Accettato >'/>|Accettato >/ |Accettato >/ Accégdto >1/; |Acedydto >/ |Accettato >/

: ccefyﬁ) < Acc?é;o <!/>|Accettato <!/, Accett)(&<'/g, Accettato <'/>|Accettato <!/>|Accettato <!/

Diete speciali n. _~note: /

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: O sono proposti amerenda O altro _oJ <2

Il menu comprende la merenda del mattino? U si s & no

Osservazioni: A\ e AN NPT PV TALONYWS (& A
AN ACARNTD D\ (U0

VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Si ~< S > > >
No
(specificare)
viene | g fino—QstSimo—{-Gst Bno—{-st-Bne—|2siOao | OsiOno | Osi Ono
dato il bis
Chi decide le porzioni: ‘®addetti alla distribuzione O alunni
U insegnanti Q altro
Osservazioni:

RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)l

« Pasti preparati dal Centro Cottura di _ WNSANYI A
* Orario arrivo dei pasti AP A
* Orario distribuzione dei pasti _AZ 55

Osservazioni:




ool

] QUALITA SENSORIALE DEI CIBI
Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetto = 2 4 4 =
Odore = M A #5 E
Sapore ) A = 4 s
Temperatura o L. 4 s =
Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazioni: (! BSP=Ro A8\ TEDAGUOOE ™M EEUTR. & Nt
FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

« Sistema di distribuzione Tservizio al tavolo )5{36110 service

«  Tempo dedicato al consumo dei pasti ~ sufficiente Oinsufficiente (<a30 minu)

* Addetu alla ristorazione n°__.~ Lin® sufficiente On° insufficiente

» Atteggiamento degli addetti Xbuono  Taccettabile Cnon accettabile

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa ‘

» Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie = Tadeguata )Z(mn adeguata

* Presentazione del piatto “Kbuona  Caccettabile Wnon adeguata
Osservazioni: _U AMBOO  DEl QAGARTL & SN OO &9

4 o AVe p.es ale Az Ao
LOCALE/l DI REFEZIONE

* Spazio del refettorio y(ygdeguato [ non adeguato

¢ Disposizione tavoli Wadeguata [ non adeguata

*  Luminosita ¥sufficiente [ insufficiente

* Ricambio d’aria X §ufﬁciente [ insufficiente

* Temperatura ?‘accettabile (" non accettabile

* Rumorosita Paccettabile [" non accettabile

¢ Pulizia [ adeguata )(non adeguata
Osservazioni: (& CTAANGUERS DO P Uy NS L B Celenn S

Prepon % CRL DA E L) (NS,

CRNAED POSTOAONE. Fop. PN PANLSAoRS UAS 6ol D (a&\ \&3\“@‘3”):; a :J\X)

Comportamento dei partecile pasto (bambini, insegnantWatori della ditta di ristorazione,
- o S~ i . <= \ 4
ecc:): _ YISIRODE A O PO JeletsE 1L SEAZAH o,

kO 0l

~ e ‘n, j )
Firma ; N
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SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola SSCONARLCA Comunedi  —preosaMO
Genitore intervenuto al sopralluogo KIARRC . 20 A4 GV PAVQONE  data
sopralluogo AQ. AKX .25 dalle ore {05 alleore AR 2 B0

n. utenti pasto  AOG +6G InS . n.pasti forniti

MENU E GRADIMENTO DEICIBI 5 soMiddAadA ~ LUNSON

Specificare il piatto del giorno e barrare la caselia interessata

Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
PASTA VA _ AT .| PERC
Ao | STdknTe C\’)‘-\@\u\z WRSGRANE S

Coprrisponde al menu
Xsi Cno Dsi Cno Osi Cno Xsi Cno i Cno PsiOno Qsi Dno

Accettato >1/2|Accettato >'/2|Accettato >/ |Accettato >'/2|Accettato >'/2 |Accettato >'/2|Accettato >'/2

Accettato <'/>|Accettato <'/>|Accettato <!/>|Accettato <!/>|Accettato <'/>|Accettato <'/2|Accettato <'/>

Diete speciali n. O note:

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: U sono proposti amerenda &-altro _~NQ
I ment comprende la merenda del mattino? W si X no
Osservazioni:

ir VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Si S Pl 2 X X

No

(specificare)

‘v"1en§ . | Wsilno | Usildno | Qsilno | Usildno |Wsildno Osilno | Usilno
dato il bis

Chi decide le porzioni: Kaddetti alla distribuzione U alunni
Q insegnanti Q altro

QOsservazioni:

RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicelati){

* Pasti preparati dal Centro Cottura di _{INT AN 2 G f‘\:éi CoOAiA e 5‘;‘2\\:\ M“"O
+ QOrario arrivo dei pasti e :
¢ Orario distribuzione dei pasti _1%: 05

Osservazioni:




| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

i

!

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetto e, 9 Ly 4 2
Odore o) 2 s 4 >
Sapore 2 2 A i %
Temperatura 2 2 4 Pt A

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazionl: Y-S5\

SW PP (e M E . (&

P PSSRSO

QUAICHE  An@PACGOISE MOP0 M= )

i FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

« Sistema di distribuzione
*  Tempo dedicato al consumo dei pasti
*  Addetti alla ristorazione n°__%

* Atteggiamento degli addetti

Wsufficiente
Xn® sufficiente

Tbuono  Daccettabile

attenzione, puntualita. premura, disponibilita, capacita educativa

» Pulizia di attrezzature. tavoli, stoviglie
* Presentazione del piatto

Cadeguata

Obuona  Xaccettabile

Tiservizio al tavolo

Xself service
Tinsufficiente (<a30 mint)

~n° insufficiente
Cnon accettabile

}ﬁnon adeguata ( NGV (wg‘:)

Tnon adeguata

Osservazioni: \ 8B{¢ CM'\&ZQ SO el b& CRLEYIE

LOCALE/I DI REFEZIONE

* Spazio del refettorio

¢ Disposizione tavoli
*  Luminosita

+« Ricambio d’aria
 Temperatura

*  Rumorosita

o Pulizia

adeguato
i?(adeguata

Xsufficiente
%ufﬁ ciente
%ccettabile
Waccettabile

Wadeguata

non adeguato
non adeguata
[ insufficiente
L insufficiente
[ non accettabile
[" non accetiabile
[ non adeguata

Osservazioni: @I\ oA ¢ nele (e YA BN~ © Sano SING AT,

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti. operatori della ditta di ristorazione,

ecc)): e SGeil= 2ENDOND

NEl [(E500S

| DL

@ C\C ‘Q /—\\\ .

g3,

iilia

(D T aAs A S”&‘M(‘:{% o (D = Ue g
AddNa Broca
1



SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola | NTANT\R Comune di VRAESMNO

Genitore intervenuto al sopralluogo PAULNE Gl data
sopralluogo AS M Qo0 = dalle ore  A2.00 alle ore

n. utenti pasto SA- n. pasti forniti e

| MENU E GRADIMENTO DEICIBL (7, ° Sefkt U\,wx [ MECLCOEDN)

Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata

Primo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto Yogurt
e R RO COMUNR | HANDREZAND _

AU ol PLSPINAC

Cojrrisponde al menu

Bsi Uno Xsi Uno Usi Uno Rdsi Uno Bdsi Uno SHsi Uno Usi Uno

Accgttatg >/, Acc;'t\taq>‘/z Accettato >!/> |Accettato >!/2|Acceftata >'/> Acc&@ >1/;|Accettato >'/>

Accettato <'/2[Accettato <'/2|Accettato <'/» ACCM<I/2 Accettato <'/2|Accettato <'/2|Accettato <'/2

Diete speciali n. —~ note: _—

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: O sono proposti a merenda U altro
[l menu comprende la merenda del mattino? A si U no
Osservazioni:

VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Dolce/

piatto piatto unico Yogurt
No
(specificare)
b Dsilso | OsiOne | DsiOno |Osi0ne | OsiOno | OstBmo
dato 1l bis |
Chi decide le porzioni: & addetti alla distribuzione QO alunni

U insegnanti Q altro

Osservazioni:

RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

* Pasti preparati dal Centro Cottura di __ WEANZ W
* Orario arrivo dei pasti —
* Orario distribuzione dei pasti A2LNNCOS

Osservazioni: _UnNa  Seove WARGBW T & MARLE DR AeRWAL TyRO
oM (e TN AL SR Uz i SERURD  Ac MOMENTC O (oo ARUWO
£ TGRS A,




| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primo Secondo Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
Aspetto & <z A ¢ 4
Odore 2, 2 4 4 4
Sapore 2 -1, 4 4 4
Temperatura 4 97 4 -3 4

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazioni: OO @ CONDITE « TEUWNTN  SOONA A NHE o<
TR,
| FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO |

Oself service
Cinsufficiente (<a 30 minut)

Xservizio al tavolo
BSsufficiente

» Sistema di distribuzione

*  Tempo dedicato al consumo dei pasti
* Addetti alla ristorazione n°__ 9 Xn° sufficiente
* Atteggiamento degli addetti Sbuono  Oaccettabile

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa

On® insufficiente
(Jnon accettabile

» Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie = Cladeguata xnon adeguata

» Presentazione del piatto Xbuona  [Jaccettabile “Inon adeguata
Osservazioni: OUZW  ADTCUSA - OGO PLOBEMA (| BLCGHIEeA ~ANCORA

O CHN £ TONNETN .

LOCALE/I DI REFEZIONE
* Spazio del refettorio S adeguato | non adeguato
= Disposizione tavoli <adeguata | non adeguata
* Luminosita xsufficiente insufficiente
* Ricambio d’aria sufficiente msufficiente
* Temperatura IXaccettabile non accettabile
*  Rumorosita J<accettabile non accettabile
* Pulizia [~adeguata [ non adeguata
Osservazioni:

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,
20BN (el Acshaaw |

ecc:):

ARENVE

AU

ADETE Y NCEA

e L £

JE@ S0 N

ZDINBWN |

WOSECNANTY

PeESENTA

AL PASOONO |

WU T M0N0 Peaso AL dUSTAR WO (e lUENn e Astbesneco) .

Firma




SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola  QRUMRE (22502000 Comunedi  VRAGS WO
Genitore intervenuto al sopralluoge  hJLoNE QoA € pOSSU NA KO data
sopralluogo _ 2-AlMU1900S dalleore _ AD oo  alleore
n. utenti pasto__ G2 & 2 n. past forniti il
= 7 - ]
| MENU E GRADIMENTO DEI CIBI G Settimany  (useedl)
Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata
Prime Seconds | Piatfo umice| Verdure Pane Frufia Dolce/
piatio piatte Yogurt
eAST pus | TUEWD : ) (¢ g A =t
o = BLQURDY T o COM UV EnTTOG
R0t GEATNIRO cow? CLERE
Cojrrisponde al mjeni
&dsi Uno Kdsi Uino Uisi Uno &si Uno Llsi Uno Nsi Uno UsiUno
Accexato >'/z|Accettato >'/2 [Accettato >/ |Accettato >'/2|Accestits >/ |Aceeate >/ Accettato >
/Accettato <'/2 Ace@kﬂb <!f2lAccettato </, A{;c% </2lAccettato <'/2|Accettato <'/»JAccettato <'/>

—

Diete speciali n. O note:

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto:

X sono proposti a merenda O altro

Il ment comprende la merenda del mattino? Usi Kﬂ@

Osservazioni:

VERIFICA DELLE PORZIONATURE |
Prime Seconde Piatis Yerdure Pane Frutia Dolce/
piatio piatto unico VYogurt

No

{specificare}

Viene o . . , \ - - :

A | Cisi Dlpe——EsiBne—1 [3si Uino Lisilino 1 Usi Dino Lisi Oine—HGstBno—
dato 1l bis

Chi decide le porzioni:

;@adée&i alla distribuzione U alunni

j

U insegnanti U aliro
Usservaziont:
RISPETTC DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)
s Pasti preparati dal Centro Cottura di _ \NTANE\}
= QOrario arrivo dei pasti AL THO
¢ Orario distribuzione dei pasti A5 00

(Jsservazioni:




| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primeo Secondo Piatio Verdure| Pane Frutta Dolee/
piatto piatio unico Yogurt
Aspetto Py 2, 9 4 A
Odore 2 2, o & 4.
Sapore - ) 5 4 &
Temperatura N A A 4 A

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buone; 4 = ottimo)

Osservazioni:
PSLE - BEUA CATWAMNN A T MR DIWND

A S

Scot™ & g

CENTE | PLEE AL STTURSNTE

Ma €eetne

-
i

[FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

Sistema di distribuzione

Tempo dedicato al consumo det pasti
Addetti alla ristorazione n°__3
Atteggiamento degli addetti TJbuono

“YSservizio al tavolo
Hsufficiente
1n® sufficiente
JNaceettabile

aitenzione, puntualita, premura, disponibilita, capaciti educativa
Pulizia di aitrezzature, tavoli, stoviglie ~gladeguata

self service
Cinsuificiente (<30 min)

Ma® insufficiente
Tnon accettabile

Onon adeguata

o 3 " N I ; {'_"§ - 4 -
Presentazione del piatto Xbuona  Daccettabile rnon adeguata
Osservaziont:
| LOCALE/I BI REFEZIONE
= Spazio del refettorio i adeguato xonon adeguato %
+ Disposizione taveli +/adeguata [ non adeguata
- Luminosita Hsufficiente msufficiente
e Ricambio d’aria Ysufficiente ~insufficiente
¢ Temperatura P4accettabile non accettabile
*  Rumoresitd Naccettabile non accettabile
> Pulizia Xadeguata

(Jsservazioni;

COOSE  (ANOR Y

" non adeguata

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,

cee):

Firma /2@@ @ (QJ@

{\ i\
‘ ]
7

VL CAUO (P0G



SCHEDA DI SOPRALLUOGO

(QUITRE)

Scuola < CONRA QAN Comune di TRAENMO
Genitore intervenuto  al sopralluogo Ao Go i Beas Wi AR data
sopralluogo 2411/ 95, dalle ore A).2s5 alle ore
n. utenti pasto 24 - n. pasti forniti -
| MENU E GRADIMENTO DEICIBI 7. ° Sequan®  (Luedy) |
Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata
Primeo Seconde | Piatio unice| Verdure Pape Frufia Dolce/
piatic piatio Yogurt
Bsshio M | JEVER » oE EOMUIR He U
VERDUTE (oN
ZAQP 2
Coprisponde al ment
_Edsi Uno Tsi Uno Usi Uno Jsi Uno &dsiUno £51 Uno Usi Uno
Accettats >'/2|Accettata >/ [Accettato >/ |Accettato >/ |Accettato >'/2 |Accetidg >/ [Accettato >/,

Accettato <'/z

Accettato <'/a

Accettato <'/»

ACCE@&@Q:< ih

Accettato <'/o

Accettato <'/5

IAccettato <'/»

Diete speciali

n. ¢ note:

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto:

Il menu comprende la merenda del mattino?

Osservazioni:

-

—

Jsi

{3 sono proposti a merenda O altro

X no

e

VERIFICA DELLE PORZIONATURE

Prime Seconds Piatic YVerdure Pans Frutia Diolce/
piato pistte onice Yogurt
Si S< e S S Y
No
{specificarc)
Viene el O % 5 j FT : gy .
BT Usiline | Usilne—EsiBne—OstOno 705 Do Usilne TUsiTmo—

~

o

hi decide le porzioni:

Osservazioni:

Ckaddetti alla distribuzione O alunni

I insegnanti

U aliro

RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

> Pasti preparafi dal Centro Cottura di
= Qrario arrv
« QOrario distribuzione dei pasti

(Jsservazioni

© dei pasti

AN

I3
3 e
/f/x (O

A2 "o




| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primeo Seconde Piatto Verdure| Pane Frutta Dolce/
piatte piatto unico Yeogurt
Aspetto ] 4 > et 4 2,
Odore & 7} 7z 4 2
Sapore 4 > 2 4 4
Temperatura & 7 & & 4

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazioni: (Ao N coab\de TR TIEPDA TIEDDD

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

= Sistema di distribuzione Oservizio al tavolo INself service

< Tempo dedicato al consumo det pasti Hsufficiente Uinsufficiente (<a30 miui)
A s 1 Y ] £5 <o by ryes oy - -

> Addetti alla nistorazione n° %:& &n° sufficiente Mr° insufficiente

»  Atteggiamento degli addetti Tbuono  [Raccetiabile
aitenzione, puniualita, premura, disponibilita, capaciia educaiiva

= Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie  Sadeguata
> Presentazione del piatto buona  Caccettabile

Tinon accettabile

Uinon adeguata
non adeguata

(Osservazioni:

| LOCALE/I DI REFEZIONE

= Spazie del refetforio Pradeguato “<non adeguato
= Pisposizione taveli <adeguata " non adeguata
°  Luminosita Jxsufficiente [ msufficiente

¢ Ricambio &’aria ssufficiente i insufficiente

* Temperatura ixaccettabile L non accettabile
°  Rumorosita Xaccettabile ' non accettabile
= Pulizia Dadeguata I non adeguata

Osservazioni: _/Ayoz.a  AUA  SYROTIRA T Sap i (angs STou\ATL

. 2 = —ha N
i~ A eENTN)

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,
CCC:}: R PN 4 Cj‘w\jb“ N O =Dy AN

Firma




Scuola

SCHEDA DI SOPRALLUOGO

e e (37 tues)

Genitore intervenuto al sopralluogo

< (2.5

sopralluogo

n. utenti pasto__ /L +¢

n. pasti forniti

Comunedi  XRAGEUNO
EDOLONE Guu\dy £ PAULONe Guekidata
dalleore A% alle ore A3

| MENU E GRADIMENTO DEI CIBI

# SetnbaNy (Mereowdl) MEWG |

. . ! . K A
Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata RAAANMO
Prime Seconde | Piatto unien| Verdure Pane Frutis Diolee/
piatte piatic Yogurt
i @(p < C&W‘CC’\. COMONE %\s%\
ORpFD | € TaD@H L BLAUV (e
Coprisponde al menu
Usi Uno Usi Uno _B%i Uno dsi Uno Adsi Uno Usi Uno i&si Lno
Accettato >'/21Accetiato >'/2|Acce > A cceftats >1/5|AccetXG >/ |Accetiato >l lAcce >/,
Accettato <'/2lAccettato <!/zlAccettato <'/3 |Accettato <'/2lAccetiato <'/z]Accettato <'/2[Accettato <'/>

Diete speciali n. 4 -note: @7 a8 —

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto:

+no

% sono proposti a merenda O altro

1l ment comprende la merenda del maftino? W si
Osservazioni:
-

VERIFICA DELLE PORZIONATURE |
Primo Seconde | Piatic Verdure Pane Frutia Delce/
piatis piatto anico Yogurt

Si o S < N

MNo

{specificare)

Viene 7 5 : ey Py =

ﬁa‘m Lsilno | Usilno | Usilne | UsiDOmo—GsiSEno Osilno | Osi Ono

14 9

Chi decide le porzioni:

Osservaziont:

S addetti alla distribuzione O alunni

3 insegnanti

/

U aliro

RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veico’iati)}

» Pasti preparati dal Centro Cottura di
= Orario arrivo dei pasti
= Orario distribuzione dei pasti

(Jsservazioni

WEANRAN

AL 2o

A3 L e




| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI
Primo Secondo Piatio Verdure| Pane Frautia Dolce/
) piatio piatio ,ﬁ._aaicg Yogurt
Aspetto TSN £ 4 4
Odore L S Ay 4 4
Sapore 2, 2 4 4
Temperatura A4 & 4 4 4

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazioni: _DOLCE  BASCoT  CONEELOMTL . UECOUPA  BOOMA  AMA S N2A
COADMENTD . FTeid el Ma SN0 |
| FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO \

=  Sistema di distribuzione PServizio al tavolo Jself service

= Tempo dedicato al consumo dei pasti ~ £Rufficiente Tinsufficiente (<a30 miu)
«  Addetti alla ristorazione n° 5 é@"‘ sufficicnte r® incyteiente
*  Atteggiamento degli addetti Tbuono  Xaccettabile Cnon accettabile

attenzione, puninalita, premura, disponibilita. capaciia educativa

i O e o o . e 3 .
zuhzaa di _ai’irez(’;imf ¢, tavoli, su})}v;gﬁe &degua; Cnon adeguata
¢ Presentazione del piatto “buona raccettabile = 5
p g a e “inon adeguata
(Osservazioni:
LOCALE/l DI REFEZIONE ‘
+  Sparzio del refettorio " adeguato }("1011 adeguato (_auoeA
e Disposizione taveli P<adeguata - [ non adeguata
o | uminosita besufficiente { mnsufficiente
e Ricambio d’aria Ksufficiente . insufficiente
* Temperatura accettabile L non accettabile
o  Rumorosita scaccettabile i non accettabile
= Pulizia ~adeguata " non adeguata
Usservaziont: —

Comportamento dei partecipanti al pasto (bambini, insegnanti, operatori della ditta di ristorazione,

eccl):

CANDPHIN S

BEAN

TUCO  S0M2.0 KO TRANNS

LC COMTORAD WY

OND - Alase

, 3
Firma W‘@
,"y
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