
BAR RISTORANTE  
LE LOGGE
Piazza Leopardi 21

Tortellini di magro al burro e salvia   
Zucche fritte accompagnate con torta  
di polenta e erbe strascinate 
Ricotta fritta con miele di castagne 
accompagnato con pasticcini  
di frolla al burro

CAFÈ DE LA PAIX
Piazza Leopardi 10

Polenta con acciughe 

CALA LA PASTA
Viale Battisti 42

Tortelli di magro 
Erbe strascinate 
Crema fritta 
Zucchine fritte 
Carciofi fritti 
Fiori di zucca fritti

CUCINA NIKO
Piazza Leopardi 11

Tortellini di magro in brodo  
Lingua
Erbe strascinate

FORNO MENGARELLI
via Giovanni Falleroni 62

Torta sfogliata  
con spinaci e ricotta 

FORNO MILLEVOGLIE
via Giovanni Falleroni 4
Sfoglia con ricotta e spinaci  
Sfoglia tonno e carciofi

GREEN DOOR 
Via Porta San Domenico 3

Fiori di zucca fritti

GROTTINO CAFÈ
Viale Colle dell’Infinito 1

Gnocchi di semolino con fonduta

LA CUCINA DEL CONVENTO
Casa Beata Vergine di Loreto 
Piazzale Cappuccini 1

Gnocchi di patate con sugo 
del “contadino”

PAPA BENIAMINO
Via Cavour 21

Erbe strascinate
Prosciutto 

PIZZERIA ROMANA
Via Antonio Calcagni 32

Pandorato non fritto

OLD GARDEN
Parco Villa Colloredo

Panino con crema di patate al burro, 
erbe stracinate, cacio cotto alla piastra  
e uovo marinato 

ORIGINE
Viale  Battisti 20

Zucca panata e fritta, padellino  
con carpaccio di tonno e salsa  
di lingua di manzo
Piada con erbe strascinate

OSTERIA DEL  
GIOVANE FAVOLOSO 
Piazza Leopardi 15

Pollo in potacchio e vincingrassi

OSTERIA  
POESIA A TAVOLA
Via Carducci 27

Fegatini di maiale con alloro  
cotti sulla griglia 
Crema fritta

RISTORANTE BORGO ANTICO 
Vicolo dell’Achilla 2

Tortellini di magro
Gelato alla vaniglia con 
scaglie di mandorle e miele

SKASA
Via Calcagni 38

Zucca Fritta con Fonduta di Cacio

VERSATO ENOTECA
Corso Persiani 41

Frittelle di mele
Erbe strascinate

ESERCIZI ADERENTI


