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A) AMBIENTE E ATTREZZATURL

Refettorio
a) La pulizia di ambiente ed arredi &
buona
1 sufliciente
O insulTiciente
b) i tavoli sono apparecchiati correttamente
Al si
O No
¢) i contenitori del pasto sono puliti e in buoni condizioni
I Si
O No
d) L'abbigliamento del personale addetto & adeguato?
Si
No
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B) SERVIZIO

1. Menu
11 menu del giorno é:
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a) Il menu del giorno corrisponde a quello previsto?
Si
O No
Se no indicare variazione/mancatl CONSEENA. ... .crivrrribenimaranseiismmensraessrisitsassssasiasssan
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d) indicare il numero dei pasti complessivi (diete incluse) qb', O MRl 4 8 Ay (£ l-
Qcle A BaRCo

2. Distribuzione pasto
a) Orario arrivo pasti presso il plesso: \ 1 .00

b) Orario scodellamento: |?_ 1 g tA 1° CLp 5SS e S(E‘SQ
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d) "‘L‘Umpnrlnmemn del personale addetto alla distribuzione ¢
Corretto
Non corretto
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3. Valutazione sensoriale e personale del pasto

a) Temperatura del cibo

I piatto X corretta [ noncorrclta o 7, &
2% pian /
<" piatto Cl_ corretta O non corretta
Contorno
.Q: corretta [0 non corretta Qj -3

b) Cottura del cibo

1" piatto =® adeguata O eccessiva [ scarsa
2" piatio & adeguata [ eccessiva O scarsa
Contorno O adeguata [0 eccessiva O scarsa

Jo Reat cous idenato cle ¢

c) quantita porzione servita
1~ piatto [0 adeguata &, abbondante 0 insufficiente

[0 adeguata [J abbondante O insufficiente oot OMICq

2 piatto

Contorno i adeguata [0 abbondante O insufficiente
d) sapore

]~ piatto A gradevole [0 acceuabile ) non gradevole
27 piatto 01 gradevole (1 accettabile O non gradevole
Contorno O gradevole 1 accettabile O non gradevole
e) pane &

B buono

1 accettabile
(] non gradevole

o frommeessert. G- LAY O
Prbuono

O accettabile

O non gradevole
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C) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO:

Residui in mensa

v’ Piatto gradito: residui scarsi
v Piatlo parzialmente gradito: residui nella media



Piatto rifiutato: residui eccessivi (pin del 50% dei bambini)

Primo piatto

[0 scarsi K nella medial! eccessivi
Secondo piatto ([ scarsi |1 nella medial] eccessivi|

Contormo L‘] scarsi {1 nella medi# eccesslﬂ

Pane h scarsi 1 nella medi‘*@ccessiui

‘ Frutta/Dessert i scarsi 71 nelia rnadldl.‘! ecces&i\ﬂ
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