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[A) AMBIENTE E ATTREZZATURE

Refettorio
a) La pulizia di ambiente ed arredi ¢
X buona
O sufficiente
O insufficiente
b) 1 tavoli sono apparecchiati correttamente
& Si
O No
¢) i contenitori del pasto sono puliti e in buoni condizioni
& Si
O No
d) L’abbigliamento del personale addetto ¢ adeguato?
& Si
O No
Se no indicare variazione

...............................................................................

...........................................................................................................

.................................................................................
.......................

................................................................................
..............................

..........................................................................................
........................................................

[ B) SERVIZIO 3

1. Menu

.............................

............

a) Il menu del giorno corrisponde a quello previsto?
K Si
O No
Se no indicare variazione/mancata CONSERMA Huaiin o vn se omm o ses st e sios SR SR L

wee
..............
............................................
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............................................

d) indicare il numero dei pasti complessivi (diete lncluse)__g_/f________




.................

.....
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2. Distribuzione pasto

a) Orario arrivo pasti presso il plesso: | 2. S - 4
b) Orario scodellamento:  J Aoe)
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Segnalare eventuali disservizi ..
k. 0ma. et

c) indicare il numero di persone addette alla distribuzione.......... ; 2’ ORI e
d) Il comportamento del personale addetto alla distribuzione ¢
JS Corretto
Non corretto

Se Non corretto segnalare motivazioni: ............ccoreessesmerieiiiiiniin.
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3. Valutazione sensoriale e personale del pasto i

a) Temperatm‘a del cibo
1" piatto €' 6 X a
Mpiatto 9 @ cometa O
Contorno 6 R |

b) Cottura del cibo
1" piatto
2 piatto
Contorno

c) quanut& pomene serv:ta



accettabile
non gradevole

(Eiis]

f) frutta/dessert

X buono

O accettabile

[0 non gradevole

Note: NOLAL Mues TR .2...9&.3.‘&..(..(.\
NOMARNE . 015, 080 SR M.
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C) INDICE DI G R_\l)lMluNl() DEL PAS I’ASIO

Residui in mensa

v Piatto gradito: residui scarsi

v Piatto parzialmente gradito: residui nella media

v" Piatto rifiutato: residui eccessivi (pilt del 50% dei bambini)
| Primo piatto O scarsi [ nella media Tx eccessivi
| Secondo piatto B scarsi O nella media [ eccessivi
|  Contorno O scarsi O nella media Bk eccessivi
ﬁ Pane O scarsi M nella media [0 eccessivi
| Frutta/Dessert O scarsi X nella media [ eccessivi
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