SCHEDA D1 VALUTAZIONE DELSERVIZ 10
(ad uso della Commissione Mensa)

& scvoa _G-Q e (LL|
Data sopralluogo: ';t;/ to /7 #26

AYAMBIENTE E ATTREZZATURE

Refettorio
a) La pulizia di ambiente ed arredi &
O buona
O sufficiente
O insufficiente
b} i tavoli sono apparecchiati correttamente
>si
O No
¢) i contenitori del pasto sono puliti e in buoni condizioni
*Si
O No
d) L'abbigliamento del personale addeto & adeguato?
A Si
0O No
S0 Indicale VREBZIONE .. vosmum i s s e o

............................................
.................................................................

-------------------------------------------------------------------------------------------------------

..........................................................................................

B) SERVIZIO

1. Menn

....................................................................................................

a) Il ment del giorno corrisponde a quello previsto?
o Si
ALKo 1.4 QeAfte ¢ Stato crulifte pa 29

Se no indicare variazione/mancata consegngh. . M.t XL O A T e

NOTE. . SNQEMER. .. .On.. AR A Mot STs
d) indicare il numero dei pesti complessivi (diete inchse)_ B D [ 1 ¢ LSt TRy &-ch,l)

DEei LA Tvapo ¢ aLNOKD ane 12 Le Class deb ¢ TURW®

XN XIS, UU NN W L
2. Distribuzione pasto

a) Orario arrivo pasti presso il plesso: A~ TURDO o 12 2 Tuage 423,
b) Orario scodellamento: 4* TuQu o CAs ‘T V\S. 7. ooy 2. 50




Segnalare eventyali disserviz .,

€} indicare il numero di persone addette alla dlnﬂbuzinne------'zn., .

d) Il compartamento del personale addetto alla distribuzione &
S Corretin

0O MNon correno

-------------------------
...............................................................................

.............................
......................
--------------------------------------------------------------------------

...........
.......................

3. Valutazione sensorinle e personale del pasto

a) Temperatura del cjbo

1* piamo cormetta [ non corretin

2" piano corretta ) non corretta

Contorno corretta [0 non correits

b) Cottura del cibo

1” piano Aadeguata O cccessiva O scarsa
2* piano W adeguata O ecccessiva [ scarsa
Contorno X adegunta O eccessiva O scarsa

) quantitd porzione servita

1* piatto iadcgum O abbondante O insufficiente
2* piatto adeguata O abbondante 0 insufficiente
Contorno A‘I adeguata O abbondante 0 insufficiente
d) sapore
1* piatio O gradevole  JX accetabile Ll non gradevole
2* piano 0O gradevole & accenabile 1 non gradevole
Contorno O gradevole K accettabile T non gradevole
c) pane &
& buono
O accettabile
O non gradevole
f) fruna/dessert
& buono
O accettabile
O non gradevole
Note: .. ‘Efﬁ_tu. ﬂﬁfbu.l'ﬁﬂﬂﬂ wdtn.secCca. S 0000\
bﬁh A Q. -ado,

e @nﬂ%& Qe..&t:: Mo uﬁi& AN S BB

C) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO:

Residui in mensa

" Piatto gradito: residui scars:
v Piatto parzialmente gradito: residu nella media

VEudL x* tulny



v Puatto nfintato

residun eccessivi (pra del 50% de, bambin,

Primo piato

L scars: ¥ nella media]l eccessivi

Secondo puatto (1 scarsi | nella medidl g eccessivi

1! acarsl |1 nella meduldpcoessivi
©oacarsl [ nella medialE eccessivi

Comomo |

Pane I

| f1uttaDessert

I scars nella media]  eccessivi
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