Alleg

A) AMBIENTE E ATTREZZATURE

1) Cucina / Centro cottura / Dispensa

SCHEDA DI VALUTAZIONE DELLA COMMISSIONE MENSA

10 al RegolamenfO sulla commissione mensa della SCUOla primaria di Misinto
A

La pulizia dell'ambiente e degli arredi é: buona% sufficiente scarsa
2) Refettorio
La pulizia di ambiente e arredi e: buona)( sufficiente scarsa o
B) SERVIZIO
N. pasti serviti % ‘S
1) Menu del giorno:
Primo piatto Secondo piatto Contorno Frutta
A\ - o s e ke .
PA\SSATO D ?OLP c\T€E &' O ) CLEHe M?IN
JSRDUKA -
-t JULLepnnE
cony PASTINA
2] 4 , |
Conforme al menu Si}( No SiX  No SiX No %i i NoO
previsto?
Indicare le variazioni rispetto al menu:
Temperatura al accettabile X laccettabile - laccettabile X laccettabile 3
consumo troppo calda 1 |troppo calda 1 [troppo calda 7 troppo calda .
troppo fredda 2 [troppo fredda 2 |troppo fredda o {troppo fredda :#
Quantita della abbondante > |abbondante > |abbondante 0 abbondante 1
porzione adeguata X |adeguata X |adeguata ¥ ladeguata )l
linsufﬂciente . insufﬂciente . Jnsufﬂciente - [Insufficiente 1
#Gradimento Accettato dal 90 Accettato dal 90 Accettato dal 90 Accettato dal 90
(Percentuale di al 100% al 100% al 100% al 100%
alunni che Accettato dal |Accettato dal |Accettato dal |Accettato dal
hanno accettato  [75% al 90 % 75%al90 % Y [75% al 90 % 75%al90% ¢
Il piatto) Accettato ~da |Accettato da |Accettato da |Accettato da
meno del 75% 2 meno del 75% menodel 75% X meno del 75%
Motivi degli eventuali rifiuti:
Primo piatto: ...... Booma PALE DS BATNBIN NN AN G AN VERADUVAS
Secondo piatto: ....... SOJsstio N= B Gudio PQ‘QSO oxes L2 UM, -
Contorno: ...... AON. AL TUYT\‘ ...... P1A oo e IR o TS TR - | ol
Bttt ..o C....&faD A ALLS iy RNOERRER i it A
Note ulteriori:
<« o B o ‘
Data /l %/ | | / COCS Flrmaga’ﬂg/%i\@w .......
Firma ...... %H(?Oﬂﬂm@@«
8

Regolamento servizio di ristorazione scolastica e commissione mensa 2024




