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Il nuove menu scolastico & il risultato di un anno di lavoro di un team dedicato che ha fatto analisi, L'intento & quello di offrire pil qualita e pil salute privilegiando i prodotti locali o regionali per
ricerche e confronti con tutti coloro che ruotano intorno alla mensa scolastica. Questo nuovo mend non dare unidentita gastronomica al menu e valorizzare la cultura del territorio. La regia del
rappresenta un punto di arrivo ma un primo passo verso un percorso di miglioramento graduale e cambiamento & del Comune di Colle di Val d'Elsa che insieme all'Azienda Speciale Multiservizi
partecipato che ha bisogno della collaborazione di tutti per riuscire nel suo intento di fornire un pasto ha voluto segnare un nuovo corso alla mensa scolastica sotto la guida del progetto
buono, sano, sostenibile e apprezzato dagli utenti. Sostenibilmense della Fondazione MPS.

Le novita sta nel linguaggio grafico del meni scolastico non solo per renderlo pit bello, ma soprattutto

per dare pil trasparenza rispetto la qualita delle materie prime, evidenziando le caratteristiche dei

prodotti: biologici, DOP, IGP, surgelati, prodotti locali, artigianali o sostenibili come il pesce MSC. |l nuovo

menl vuole anche preparare alle NUOVE proposte, per creare un‘attesa positiva tra i bambini che

sperimenteranno nuovi sapari, colori e consistenze.

Protagonisti del cambiamento sono la pasta BI0 prodotta con grano duro 100% toscano, i cereali BIO AZIENDA 5” ECIALE H ULTISER V’ Zl
regionali , il pecorino DOP IGP di Pienza, il pane BIO toscano, carne di bovino adulto e suino nati, allevati def (OMUNE DI COLLE DI VAL D'ELSA
e macellati in Toscana, carni avicunicole esclusivamente nazionali. Si utilizza per condire olio o

extravergine di oliva 100% italiano. )

Alcune nuove ricette cercano di andare incontro al gusto dei bambini utilizzando prodotti di qualita,
come nel MigBurger / MeraMiglio I'utilizzo del miglio e ceci, il Cremoso al cioccolato (cioccolato fondente
ericotta) e un ragu di lenticchie bio toscane.
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