
Olio EVO IGP Toscano «Verdoliva»
Note storiche: L’azienda agricola Verdoliva nasce nel 2018 a Casciana Alta. Nel 
2022 apre a Casciana Terme un punto vendita con sala degustazioni e locali per 
imbottigliamento. Già dal 2019 e per i successivi tre anni,  l’azienda agricola 
Verdoliva viene inserita nella guida «flos olei» tra i migliori produttori di olio 
EVO al mondo e viene premiata nel 2019-20-21-22, tra e migliori aziende IGP 
della Toscana.

Caratteristiche del prodotto: Olio EVO biologico di alta qualità certificato dal 
consorzio IGP.

Materie prime del prodotto: Olive da olio biologiche.

Procedimento di lavorazione: Molitura entro sei ore dalla raccolta. Frantoio 
con sistema a due fasi Mori-Tem con gramole verticali sotto azoto. Filtrazione, 
stoccaggio in tini di acciaio inox sotto azoto.

Luogo di produzione e lavorazione: territorio comunale di Casciana Terme 
Lari

Azienda Agricola Verdoliva di Caciagli Roberta
Via Magenta, 46

Casciana Alta
Punto vendita

Largo Mazzini, 14/16
Casciana Terme
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